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1. INFORMACION GENERAL

2 SEGURIDAD

- Lea detenidamente el manual del usuario y las instrucciones
de montaje antes de instalar y usar el dispositivo. Ambos
contienen informacion importante relativa al montaje y al uso
del dispositivo.

- Este dispositivo es apto exclusivamente para uso doméstico.

— Compruebe el estado del dispositivo y los materiales de
montaje de inmediato tras desembalarlos. Extraiga con
cuidado el dispositivo del embalaje. No utilice objetos
afilados para abrir el embalaje. No instale el dispositivo si
esta dafado; si aprecia cualquier dafio, pdngase en contacto
con Novy.

- Guarde este manual en un lugar seguro y paselo a la proxima
persona que vaya a usar el dispositivo después de usted.

- Conserve con cuidado los adhesivos con el niumero de serie
del dispositivo. Necesitara este nimero de serie a la hora de
comunicar cualquier problema con el dispositivo.

- Recicle el embalaje de transporte y el dispositivo antiguo:

Los materiales utilizados no son perjudiciales para el medio
ambiente y, por lo tanto, son aptos para el reciclaje. Opte
por eliminar el embalaje de una forma respetuosa con el
medio ambiente. El dispositivo también contiene numerosos
materiales reciclables.

Por lo tanto, no olvide separar los dispositivos usados del resto
de los residuos. De este modo, el reciclaje de los dispositivos
previsto por el fabricante se llevara a cabo en condiciones
optimas de conformidad con la directiva europea 2002/96/
CE sobre residuos eléctricos y electronicos. Consulte a su
ayuntamiento o distribuidor cuél es el punto de recogida mas
cercano al que llevar sus dispositivos antiguos.

En este manual, se utiliza una serie de simbolos, cuyos
significados se detallan a continuacion.

Simholo | Significado
Indicacion Explicacién de una indicacién del
dispositivo.
@ Informacioén/ | Este simbolo indica un consejo
Advertencia importante o una situacién de
peligro

Siga estas instrucciones para evitar lesiones personales y
dafios materiales.

2.1 Precauciones de uso del dispositivo

- Retire todas las etiquetas y adhesivos del cristal.
- No modifique ni altere la unidad.

- Laplaca de cocina no debe utilizarse como base o superficie
de trabajo.

- La seguridad solo estara garantizada si la unidad se conecta
a un cable de conexién a tierra de conformidad con la
normativa aplicable.

- No utilice alargadores para conectar el dispositivo a la
corriente.

2.2 Uso del dispositivo

- Antes de usar el dispositivo por primera vez, limpie el
cristal con un pafio himedo y séquelo bien. Evite el uso de
detergentes, ya que podrian provocar una patina azulada.

- No cologque objetos metalicos como cuchillos, tenedores y
tapaderas sobre la superficie de coccion de cristal, ya que
podrian calentarse.

- Asegurese de que los cables eléctricos de otros dispositivos
fijos o portatiles no entren en contacto con la superficie de
cocciodn caliente ni con sartenes o cacerolas que estén a alta
temperatura.

- Utilice inicamente sartenes y cacerolas aptas. Los materiales
no aptos podrian fundirse o incendiarse.

- No cubra nunca el dispositivo con pafios o fundas de
proteccién. Esto podria provocar un sobrecalentamiento o
incendio.

- Apague la fuente de calor después del uso.

- Extreme las precauciones en las recetas que contengan
aceites o grasas, ya que estas pueden prender fuego con
rapidez.

- No aproxime los dispositivos magnéticamente sensibles
(tarjetas de crédito, teléfonos inteligentes, etc.) al dispositivo
cuando este Ultimo esté en uso.

- Tenga cuidado de no quemarse durante y después del uso
del dispositivo.

- Los nifios menores de 8 afios, las personas con capacidades
psicolégicas o mentales limitadas y las personas sin
conocimientos suficientes deberan abstenerse de usar el
dispositivo, salvo con supervision o tras haber recibido
formacién en el uso seguro de este.

- El dispositivo no esta previsto para ser utilizado por personas
con capacidades fisicas, sensoriales o0 mentales disminuidas
que carezcan de la experiencia o de los conocimientos
necesarios, salvo con supervision o tras haber recibido
instrucciones sobre el uso seguro del dispositivo de una
persona responsable de su seguridad.

- Los nifios deberan estar acompafados para garantizar que
no jueguen con el dispositivo.



2.3 Prevencion de danos

- Las sartenes y cacerolas dafiados o con la base rugosa (de
hierro fundido sin esmaltar) podrian dafar el cristal.

- Laarenay otros materiales abrasivos también podrian dafar
el cristal.

- Evite la caida de objetos, incluso si son pequefios, en el
cristal.

- Evite golpear el borde del cristal con los recipientes de
cocina.

- Asegurese de que la ventilacién del dispositivo se ha instalado
de conformidad con las instrucciones del fabricante.

- No coloque ni deje cacerolas vacias en la placa.

- Evite el contacto de las zonas calientes con azlicar, sustancias
sintéticas o papel de aluminio. Estas sustancias pueden
agrietar o dafar la superficie de vitroceramica mientras se
enfria: apague el electrodomeéstico y retirelas de inmediato
de las zonas calientes (cuidado: riesgo de quemaduras).

- jRiesgo de sufrir quemaduras! No cologue objetos sobre la
placa.

- No deposite nunca una cacerola o sartén caliente sobre la
zona de control.

- Sihay un cajon bajo el dispositivo encastrado, asegurese de
que exista una distancia adecuada (2 cm) entre el contenido
del cajon y la parte inferior del dispositivo para garantizar una
ventilacién correcta.

- No coloque objetos inflamables (por ejemplo, aerosoles) en
el cajon situado inmediatamente debajo de la placa. Si el
cajon contiene un organizador de cuberteria, asegUrese de
que este sea de un material termorresistente.

2.4 Medidas de precaucion en caso de fallo
del dispositivo

- En caso de detectar un fallo, apague el dispositivo y
desconecte el suministro eléctrico.

- Desconecte de inmediato la alimentacién eléctrica del
dispositivo si este presenta grietas o roturas en el cristal de
vitroceramica y, a continuacién, informe al servicio posventa.

- Las reparaciones debera llevarlas a cabo solo el personal
especializado. No abra nunca el dispositivo.

ADVERTENCIA: Si la superficie de coccion de cristal
esta rota, apague el dispositivo para evitar posibles
descargas eléctricas.

2.5 Otras precauciones

- Asegurese de que el recipiente de coccion permanece en el
centro de la zona de cocci6n en todo momento. El fondo del
recipiente de coccion debe cubrir lo méaximo posible la zona
de coccién.

- Los campos magnéticos podrian afectar al equipo. Las
personas con marcapasos primero deberan consultar al
distribuidor del producto o a su médico.

- No utilice recipientes de coccién sintéticos o de aluminio, ya
que podrian fundirse en las zonas de coccion si estas aun
estan calientes.

- No intente nunca apagar un fuego con agua. Apague la zona
de coccién. Cubra las llamas con cuidado ayudandose de
una tapadera, manta ignifuga o similar.

@ El uso de cacerolas y sartenes inadecuados, o el
uso de accesorios calentadores extraibles no aptos
para placas de induccion no esta cubierto por las
condiciones de la garantia. El fabricante no se hara
responsable de los dafios resultantes causados a la
placa o a los objetos cercanos.



3 DESCRIPCION DEL DISPOSITIVO

El dispositivo es una placa de cocina por induccién con
extraccion integrada en la encimera. La placa de induccion
dispone de 4 zonas de coccion y una torre de ventilacion
integrada en la parte trasera de la placa que se encarga de
eliminar los humos de coccion. La placa y la campana de
cocina funcionan por separado. Méas adelante en este manual,
encontrard instrucciones sobre cémo usar el dispositivo.

3.1 Especificaciones técnicas de la placa de

induccién
Tipo Power Comfort
Potencia total 7400 W 7400 W
Consumo energético de la placa | 178 Wh/kg
de cocina EChob**
Zona de coccion delantera 240x200 mm| 175 mm @
izquierda
Deteccion minima 90 mm @ 90 mm @
Potencia nominal* 1600 W 1400 W
Potencia adicional* 1850 W
Superpotencia*
Categoria estandar de utensilios |C
de cocina™
Consumo energético ECow™* 177,6 Wh/kg| 210 Wh/kg
Zona de coccidn trasera izquierda| 240x200 mm| 210 mm &
Deteccion minima 100mm@ | 100 mm @
Potencia nominal* 2100 W 2300 W
Potencia adicional* 3200 W 3000 W
Superpotencia®
Categoria estandar de utensilios |C
de cocina™

Consumo energético ECcw™
Zona de coccion trasera derecha [ 145mm @ | 314 mm @
Deteccion minima = =

1400 W 2000 W
2500 W
3200 W

Potencia nominal*

Potencia adicional*
Superpotencia*

Categoria estandar de utensilios
de cocina™

Consumo energético ECcw™
Zona de coccion delantera
derecha

145 mm @

Deteccion minima -
Potencia nominal* 1400 W
Potencia adicional*
Superpotencia®

Categoria estandar de utensilios
de cocina™

Consumo energético ECcw™

*La transferencia de potencia podria variar en funcién del tamafio y de los
materiales de los recipientes de coccién
**Célculo segun los métodos de medicién del rendimiento (EN 60350-2)

3.2 Principio de induccion

Debajo de cada zona de coccion hay una bobina de induccién.

Una vez encendida, esta bobina crea un campo magnético

variable que genera una corriente de induccion en el fondo del

recipiente de coccion. Esto hace que el recipiente de coccién
se caliente en la zona de coccion.

Por supuesto, para ello se requieren recipientes de coccion

adecuados:

- Los recipientes de coccion recomendados incluyen aquellos
con base magnética (pruebe comprobarlo con un iman):
tetera de hierro fundido, sartén de hierro negra, sartenes
metdlicas esmaltadas, sartenes de acero inoxidable con
base magnética, etc.

- Entre los recipientes inadecuados se incluyen los de cobre,
acero inoxidable, aluminio, cristal, madera, ceramica, loza,
acero inoxidable sin base magnética, etc.

La zona de induccion se ajusta de inmediato al tamario del
recipiente de coccion utilizado. Si el diametro es demasiado
pequefo, el recipiente no funcionara. El diametro varia en
funcion del didmetro de la zona de coccidn. Si el recipiente
no fuese apropiado para la placa, el simbolo 9 seguira
parpadeando.

3.3 Ruido causado por la induccién

El uso de una placa de induccién puede dar lugar a distintos
ruidos. Estos ruidos dependen de la fabricacion y de los
materiales del fondo de los utensilios de cocina.

Vibracion

Se produce cuando se cocina a una potencia superior y esta
causado por la cantidad de energia que se transfiere de la placa
a los utensilios de cocina. El ruido desaparece o disminuye al
fijar la placa en un ajuste de potencia mas bajo.

Chisporroteo

Este ruido se produce cuando los utensilios estan compuestos
por distintas capas de materiales. El ruido es el resultado de las
vibraciones en las zonas de contacto entre distintos materiales.

Silbido

Este tipo de ruidos suele aparecer cuando se cocina con
utensilios compuestos por capas de distintos materiales
y cuando se utilizan dos zonas de coccién adyacentes de
forma simultanea a maxima potencia. El silbido desaparece o
disminuye al fijar la placa en un ajuste de potencia mas bajo.

Chasquidos
Los interruptores electronicos podrian emitir chasquidos al
utilizar los ajustes de potencia mas bajos.



Zumbido

Se podria producir un zumbido al encender el ventilador. El
ventilador se encarga de enfriar los componentes electrénicos
de la placa cuando se hace un uso intensivo de esta. Cuando
la temperatura sea demasiado alta, el ventilador continuara
funcionando incluso después de haber apagado la placa.

3.4 Vista global

4 PLACA DE INDUCCION ONE
POWER

4.1 Panel de control de la placa

4.1.1 Panel de control

Encendido/apagado de la placa

Indicacion del nivel de potencia

Seleccion de la zona de coccidn

Aumento del nivel de potencia

Disminucion del nivel de potencia

1 Placa de induccion izquierda 412 dic d
. v ,1.2 Encendido y apagado
2 Placa de induccion derecha (40 002-8) y apag
= Encendido y apagado de la placa:
3 Torre de extraccién -
- Encendido
4 Valvula
5  Control de las zonas de coccion de la izquierda Mantenga pulsado (1 durante 2 segundos.
6 Control del extractor El visor de las zonas de coccion se iluminara. @
7 Control de las zonas de coccion de la derecha SEEEED
Pulse @
El visor de las zonas de coccién se apagara.
3.5 Tipos de placa Encendido y apagado de una zona de coccion
Ajuste Visor
Izquierda Derecha Pulse el botdn de seleccién de la zona de A
Placa de inducciéon Comfort | Placa de inducciéon Comfort coccién. » u
Placa de induccion Power | Placa de induccién Power Apagado
Teppanyaki Pulse los botones de seleccion de las zonas H
Wok de coccién y — simultaneamente hasta

que el visor muestre 8 0 H = «hot» (caliente).

De nointroducirse ningun control en un periodo de 20 segundos,
los componentes electrénicos volveran
al ajuste en espera.



4.1.3 Deteccion del recipiente
La zona de coccion encendida solo se activard cuando el
sistema de deteccion detecte la presencia de un recipiente.

La placa de induccion no funciona:

- Si no hay ningun recipiente en la zona de coccion o si el
recipiente no es apto para induccién. Si este es el caso, no
se podra encender el dispositivo y el simbolo '_J parpadeara
en el visor.

El funcionamiento se interrumpe al retirar el recipiente
de la zona de coccién mientras se cocina. El simbolo '_J
parpadeara en el visor. El simbolo =" desaparecera al volver
a colocar el recipiente en la superficie de coccion. La coccion
se reanudara al mismo nivel de potencia seleccionado
anteriormente.

Apague la zona de coccion después del uso.

4.1.4 Indicacion del calor residual

Tras apagar por completo la zona de coccidén o la placa de
cocina, el cristal de la placa seguird estando caliente, lo cual
puede apreciarse por el simbolo H El simbolo H desaparecera
cuando el cristal de la zona de coccién pueda manipularse sin
peligro.

@ ADVERTENCIA: Mientras la indicacion de calor
residual permanezca activa, se debera evitar tocar
las zonas de coccidn o colocar sobre ellas objetos
sensibles al calor. Existe riesgo de incendio y de
sufrir quemaduras.

4.1.5 Funcion de potencia

La funcion de potencia P incrementa la potencia en la parte
trasera de la zona de coccion. Cuando la funcién esté activada,
estas zonas de coccion estaran sometidas a una potencia
considerablemente mas alta durante 10 minutos.

La funcion de potencia esta disefiada para calentar con rapidez
grandes cantidades de agua (por ejemplo, para cocer pasta).

Encendido y apagado de la funcion de potencia

Encendido de la funcion de potencia Visor
Pulse el botdn de seleccion de la zona de
coccion.

Pulse el botdn [—] y, a continuacioén, el botén
[+] hasta llegar al ajuste P

Apagado de la funcion de potencia

Pulse el boton [—].

P

5-0

Gestion de la potencia maxima:

De excederse este limite de potencia al cambiar a una
temperatura de coccion mas alta o al activar la funcién de
potencia, el mddulo de gestion de potencia reduce el ajuste
de coccion de la zona de coccién que corresponda. Esta
zona de coccién parpadeard, y a continuacién, se reducira
automaticamente a la maxima temperatura de coccién posible.

Si se esta cocinando simultaneamente en ambas zonas, la
potencia de 3700 W se dividira entre ellas.

Zona de coccion |encm | Potencia (W)

Delantera 17,50 | Normal: 1400

Trasera 210 Normal: 2300
Potencia: 3000

Limite de potencia

Zona de coccion seleccionada con funcion de
potencia

Limite de potencia activado

[9] reducida a [8] y parpadeo

Visor

p
8

4.1.6 Funcion de temporizador

La funcién de temporizador permite usar todas las zonas de
coccion simultaneamente durante periodos de tiempo distintos
(de 0 a 99 minutos) para cada zona.

Funcion de temporizador

Ajuste o modificacion del tiempo de
coccion

Pulse el boton de seleccion de la zona de
coccion

Pulse [—] y [+] simultdneamente.
Seleccion del temporizador

Visor

P

nn
oy

30-
9.

ni_
ul

2.

Se iluminard un punto situado junto al visor de nivel de
potencia de la zona seleccionada para indicar la activacion del
temporizador.

Se selecciona el tiempo y empieza la cuenta atras.

Apagado de la funcion de temporizador

Pulse [—] y [+] simultdneamente.

Disminucion del tiempo

Pulse [—] en el temporizador.

Aumento del tiempo
Pulse [+] en el temporizador.

Seleccion del temporizador Visor
Pulse el botdn de seleccion de la zona de Se
coccion encendera
Pulse [—] y [+] simultdneamente. la luz de
dicha zona.
Detencion del temporizador
Siga pulsando [—] en el temporizador hasta GU
que este muestre ).

El temporizador también puede usarse como una alarma de
cocina independiente, sin necesidad de seleccionar una zona
de coccidn. Si fuera necesario apagar la placa, el temporizador
independiente seguira contando hasta que finalice el tiempo
establecido.



Uso del temporizador sin cocinar

Temporizador sin cocinar Visor
Encienda la placa.
Pulse . durante 2 segundos.
Seleccién del tiempo An
Pulse [—] y [+] simultdneamente. uu
Disminucidn del tiempo N

. 30-
Pulse [—] en el temporizador. 89
Aumento del tiempo ni

. uils
Pulse [+] en el temporizador. A

oe..

Se selecciona el tiempo y empieza la cuenta atras.

Apagado automatico una vez finalizado el tiempo de
coccion:

Tan pronto como haya finalizado el tiempo de coccion, el visor
parpadeara con la indicacion [Jf], se escuchara una sefial
acustica y se apagara la zona de coccién. Para detener la sefal

acustica y la luz parpadeante, pulse un boton de control.

4.1.7 Bloqueo de la controladora

Para evitar cambiar accidentalmente un ajuste de la placa (salvo
el botén de encendido/apagado) —por ejemplo, al limpiarla—
debe bloguear la controladora.

Bloqueo Visor

1. Encienda la placa con el boton
2. Pulse simultdneamente los botones [—] y
de la parte trasera.
3. Vuelva a pulsar el boton
trasera.
Desbloqueo:

de la zona

1. Encienda la placa con el boton

2. Pulse simultdneamente los botones [—] y
de la parte trasera.

3. Vuelva a pulsar el boton [—].

co

5 PLACA DE INDUCCION ONE PRO

5.1 Panel de control de la campana de extraccion

5.1.1 Panel de control

Control de la placa

Tecla de encendido/apagado de la placa

0

Indicacion del nivel de potencia o,

Seleccién de la zona de coccién

_|_

Aumento del nivel de potencia

Disminucion del nivel de potencia

5.1.2 Encendido y apagado

Encendido y apagado de la placa:

Encendido

Mantenga pulsado
El LED se iluminara.
Apagado

durante 2 segundos.

Pulse
ElI LED se apagara.

Encendido y apagado de una zona de coccion:

Ajuste Visor
Pulse el hotdn de seleccién de la zona de b
coccion. u
Apagado

Pulse los botones de seleccion de las zonas n

U
H

de coccidén y — simultaneamente hasta
que el visor muestre U 0 H = «hot» (caliente).

De nointroducirse ningun control en un periodo de 20 segundos,
los componentes electrdnicos volveran al ajuste en espera.

5.1.3 Deteccion del recipiente

Esta placa esta equipada con un sistema de control interactivo
que facilita ain mas su uso.

Al colocar un recipiente en la placa, este se detectara
automaticamente. También se mostrara un 8 paraindicarle qué
control deslizante utilizar para la zona en cuestion. La deteccion
del recipiente garantiza una seguridad éptima.

La placa de induccion no funciona:

- Sino hay ningun recipiente en la zona de coccion o si el recipiente
no es apto para induccién. Si este es el caso, no se podra
encender el dispositivo y el simbolo H parpadeara en el visor.

- El funcionamiento se interrumpe al retirar el recipiente de la
zona de coccidn mientras se cocina. El simbolo ‘_—’ parpadeara
en el visor. El simbolo Y desaparecera al volver a colocar el
recipiente en la superficie de coccidn. La coccidn se reanudara



al mismo nivel de potencia seleccionado anteriormente.

Apague la zona de coccion después del uso. La deteccion del
recipiente ‘_-' dejara de estar activa.

5.1.4 Indicacion del calor residual

Tras apagar por completo la zona de coccién o la placa de
cocina, el cristal de la placa seguira estando caliente, lo cual
puede apreciarse por el simbolo H El simbolo H desaparecera
cuando el cristal de la zona de coccion pueda manipularse sin
peligro.

@ ADVERTENCIA: Mientras la indicacion de calor
residual permanezca activa, se debera evitar tocar
las zonas de coccidn o colocar sobre ellas objetos
sensibles al calor. Existe riesgo de incendio y de
sufrir quemaduras.

5.1.5 Funciones de potencia y superpotencia

La funcién de potencia P aumenta la potencia nominal de
la zona de coccién seleccionada. Cuando la funcion esté
activada, estas zonas de coccion estaran sometidas a una
potencia considerablemente mas alta durante 10 minutos.

La funcion de potencia esta disefiada para calentar con rapidez
grandes cantidades de agua (por ejemplo, para cocer pasta).

Encendido y apagado de la funcion de potencia

Encendido de la funcion de potencia Visor
Pulse el botdn de seleccion de la zona de
coccion.

Pulse el botdn [—] y, a continuacion, el botén
[+] hasta llegar al ajuste P

Apagado de la funcion de potencia

Pulse el boton [—].

P
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Gestion de la potencia maxima:

De excederse este limite de potencia al cambiar a una
temperatura de coccion mas alta o al activar la funcién de
potencia, el mddulo de gestion de potencia reduce el ajuste
de coccion de la zona de coccién que corresponda. Esta
zona de coccién parpadeard, y a continuacién, se reducira
automaticamente a la maxima temperatura de coccién posible.
La potencia individual maxima de cada zona es de 3700 W.

Zona de cocciéon |encm Potencia (W)

Delantera 24 x 20 Normal: 1600
Potencia: 1850

Trasera 24 x 20 Normal: 2100
Potencia: 3000

Limite de potencia

Zona de coccion seleccionada con funcion de
potencia

Limite de potencia activado

[9] reducida a [8] y parpadeo

Visor

p
8
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5.1.6 Funcion de temporizador

La funcién de temporizador permite usar todas las zonas de
coccidn simultdneamente durante periodos de tiempo distintos
(de 0 a2 99 minutos).

Funcién de temporizador

Ajuste o modificacion del tiempo de

.. Visor
coccion
Pulse el boton de seleccion de la zona de

v o’
coccion . 1-P
Pulse [—] y [+] simultdneamente.
Seleccion del temporizador AN
Pulse [—] y [+] simultineamente. uu

Disminucion del tiempo

Pulse [—] en el temporizador.
Aumento del tiempo
Pulse [+] en el temporizador.

Se iluminara un punto situado junto a la indicacion del ajuste de
potencia de la zona seleccionada para activar el temporizador.
Se selecciona el tiempo y empieza la cuenta atras.

Apagado de la funcion de temporizador

Seleccion del temporizador Visor
Pulse el botdn de seleccién de la zona de Se
coccion encendera
Pulse [—]y [+] simultdneamente. el punto.
Detencion del temporizador

Siga pulsando [—] en el temporizador hasta

que este muestre {Jf7], o ajuste la potencia de 0o

la zona de coccion en {J.

El temporizador también puede usarse como una alarma de cocina
independiente, sin necesidad de seleccionar una zona de coccion.
Si fuera necesario apagar la placa, el temporizador independiente
seguira contando hasta que finalice el tiempo establecido.

Uso del temporizador sin cocinar:

Temporizador sin cocinar Visor
Encienda la placa. Pulse \ durante

2 segundos.

Seleccion del temporizador

Pulse [—] y [+] simultdneamente en el GU

temporizador.
Disminucion del tiempo
Pulse [—] en el temporizador.

30-
9.

ni_

ul
2.

Aumento del tiempo
Pulse [+] en el temporizador.

Pasados unos segundos, el LED deja de parpadear [min]. Se
selecciona el tiempo y empieza la cuenta atras.



Apagado automatico una vez finalizado el tiempo de
coccion:

Tan pronto como haya terminado el tiempo de coccion, el visor
parpadeara con la indicacion [J], se escuchard una sefial
acUstica y se apagara la zona de coccion. Para detener la sefial

acusticay la luz parpadeante, pulse [—] o [+] en el temporizador.

5.1.7 Funcién de asociacion manual

Esta funcion le permite vincular las 2 zonas de la izquierda y las
2 zonas de la derecha de modo que funcionen como 2 zonas
de gran tamafio. La funcién solo puede activarse manualmente
tras colocar una cacerola o sartén grandes en la superficie de
coccion.

Funcioén de asociacion

Activacion manual Visor
Pulse simultaneamente los botones de
seleccién + de ambas zonas de
coccion para vincularlas.

Aumento de la potencia

Pulse los botones [+] o [—].

0N

4-9

Apagado de la funcion de asociacion
Pulse simultaneamente los botones de
seleccién + de ambas zonas de
coccion vinculadas.

<o

5.1.8 Bloqueo de la controladora

Para evitar cambiar accidentalmente un ajuste de la placa (salvo
el boton de encendido/apagado) —por ejemplo, al limpiarla—
debe bloguear la controladora.

Bloqueo Visor

1. Encienda la placa con el boton
2. Pulse simultaneamente los botones [—] y
de la parte trasera.
3. Vuelva a pulsar el boton
trasera.
Desbloqueo:

de la zona

1. Encienda la placa con el boton

2. Pulse simultdneamente los botones [—] y
de la parte trasera.

3. Vuelva a pulsar el boton [—].
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6 CONTROL DE LA TORRE DE
EXTRACCION

6.1 Panel de control de la campana de
extraccion

Encendido/aumento

Disminucion de la velocidad de extraccion

Indicacién de la velocidad de extraccion

Aumento de la velocidad de extraccién

Indicacion de limpieza del filtro de recirculacién
(opcional)

6.2 Modos de usuario

Este dispositivo se puede usar en modo de evacuacion o de
recirculacion (ajuste estandar de entrega).

6.2.1 Modo de evacuacion

El aire aspirado se limpia primero por la accién de los filtros
de grasa antes de evacuarse al exterior. Esto se consigue
utilizando una serie de canales conectados entre el dispositivo
y una cubierta de evacuacion mural.

Para poner el dispositivo en modo de evacuacion, mantenga
pulsada la combinacion de teclas [+] y [—] durante 3 segundos
con la torre de extraccién cerrada.

El 3.¢ LED verde del filtro de recirculacion parpadeara 5 veces.

6.2.2 Modo de recirculacion

El aire aspirado se limpia primero por la accion de los filtros
de grasa. A continuacion, se eliminan los olores en el filiro de
recirculacién antes de devolver el aire a la cocina.

Para poner el dispositivo en modo de recirculacién (ajuste
predeterminado), mantenga pulsada la combinacion de teclas
[+] y [—] durante 3 segundos con la torre de extraccion cerrada.
El LED rojo parpadeara 5 veces.



@ INFORMACION: Habilite una ventilacién 6ptima en
la cocina para garantizar una eficiencia 6ptima del
sistema de recirculacion.

6.3 Apagado y encendido y funcion de vaciado

Torre de extraccion

Encendido Visor
Pulse
: - el LED

0 encienda la valvula. se enciende
o presione la torre de extraccioén hacia arriba.
Encendido de la funcién de vaciado El primer
PU LED

uise parpadea
Apagado
Pulse El LED
o cierre la valvula. Se apaga
o presione la torre de extraccién hacia abajo.

Funcion de vaciado: Esta funcién se inicia al terminar de
cocinar. Durante un tiempo determinado, la torre de extraccion
eliminara de la cocina los vapores de coccion restantes en modo
de extraccion baja. Al seleccionar el modo de recirculacion,
también se secan los filtros.

El tiempo de vaciado esta establecido de forma predeterminada
en 30 minutos para el modo de recirculacién, y en 10 minutos
para el modo de evacuacidén. Se recomienda agotar por
completo el tiempo de esta funcidén. Una vez finalizado el
tiempo de vaciado, el motor y la torre de extraccion se apagaran
automaticamente.

6.4 Aumento y disminucion del nivel de potencia

La torre de extraccion se puede ajustar en 3 niveles + funcion
de potencia, lo cual se indica por medio de los 4 LED, que van
subiendo de intensidad con cada nivel.

Active un nivel de potencia mas alto en presencia de olores
0 vapores muy intensos. La torre de extraccion funcionara
entonces con un caudal mayor.
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Ajuste del nivel de potencia:

Aumento de la potencia LED(s) mas
Pulse [+]. intenso(s)
Disminucion de la potencia LED(s)
Pulse [—]. atenuados

6.5 Posicion de extraccion baja

La extraccion puede iniciarse inclinando la valvula de la torre
de extraccién.

La velocidad de extraccion puede ajustarse con los botones [+]
y [—] del control tactil de la campana.

Posicion de extraccion baja

Encendido

Girar la valvula a la posicion deseada
Apagado

Cerrar la valvula

6.6 Posicion de extraccion alta

La extraccion puede iniciarse presionando la valvula de la torre
de extraccion.

La torre se movera automaticamente a una posicién de 10 cm.
La velocidad de extraccion puede ajustarse con los botones [+]
y [—] del control tactil de la campana.

&

Posicion de extraccion alta

Encendido

Presionar la torre de extraccién hacia arriba
Apagado

Presionar la torre de extraccién hacia abajo




6.7 Parada automatica

Para asegurarse de que la extraccion no siga funcionando, el motor
se apaga automaticamente después de 3 horas (si los aj ustes de
la controladora no se han modificado durante estas 3 horas).

6.8 Concentracion de la ventilacion

A la hora de cocinar en un solo lado de la placa de cocina,
puede controlar la extraccién de los humos en dicho lado. El
uso de este interruptor permite concentrar la extraccion de
humos en el lado derecho o izquierdo. Esto incrementa adn
mas la eficiencia de la unidad.

7 INDICACIONES DE LIMPIEZA

7.1 Indicacion de limpieza del filtro de grasa
<& Indicacién: Los 4 LED parpadean

Tras cocinar 20 horas, los 4 LED del control tactil de la campana
parpadean.

Siga las instrucciones de limpieza descritas en el
capitulo ‘Limpieza’.

Después de limpiar y cambiar los filtros de grasa, restablezca la
indicacion de limpieza.

Restablecimiento: pulse la tecla de control P durante
3 segundos.

7.2 Filtro monobloque con indicador de
sustitucion (solo con recirculacion)

<& Indicacién: el LED rojo parpadea

Transcurrido un tiempo determinado, el LED rojo de la pantalla
tactil de la campana empieza a parpadear. Esto indica que el
filtro de recirculacién debe cambiarse.

@ Siga las instrucciones de limpieza que se describen
en el manual de la caja/filtro de recirculacion.

Puede obtener un nuevo filtro monobloque de un distribuidor
especializado o del sitio web de Novy.
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Tras cambiar el filtro de recirculacion, restablezca la indicacion
de limpieza. Restablecimiento: pulse la tecla de control 3
durante 3 segundos.

8 CONSEJOS PARA COCINAR

Calidad de las cacerolas y sartenes

Los materiales adecuados para los utensilios de cocina,
cacerolas y sartenes incluyen: acero, acero esmaltado, hierro
fundido, acero inoxidable con base magnética y aluminio
con base magnética (100 mm). Los materiales no adecuados
incluyen: aluminio y acero inoxidable sin base magnética,
cobre, laton, ceramica o porcelana. El fabricante indicara en
cada caso si sus productos son aptos para induccion.

Para asegurarse de que sus recipientes son aptos:

- Vierta un poco de agua en el recipiente y coloque este Ultimo
en una zona de coccién definida en el ajuste §. El agua
deberia estar caliente en unos pocos segundos.

- Sostenga un iman contra la base del recipiente. El iman
deberia adherirse.

Algunos recipientes vibran al colocarse en una zona de
coccién de induccion. Esto no significa que el dispositivo
esté defectuoso, y no afectara al funcionamiento. Este ruido
disminuye al ajustar la potencia.

Levante los recipientes al moverlos para evitar
manchas y arafnazos.

- Empiece a preparar los alimentos lo antes posible utilizando
la tapadera.

Dimensiones de los recipientes de coccion

Las zonas de coccidn pueden adaptarse, en cierta medida, al
diametro del recipiente. La base del recipiente debe tener un
diametro minimo para funcionar en la zona de coccion. Coloque
el recipiente en el centro de la zona de coccion para optimizar la
transferencia de energia. Si el diametro del recipiente es mucho
mayor que la zona, el resultado de la coccién no sera éptimo.

Solo generara calor la superficie del recipiente situada justo
encima de la bobina de induccion. El resto de la superficie que
no esté encima de la bobina de induccion recibira calor por
conduccidn a través de la superficie del recipiente.



Por lo tanto, si el recipiente es mucho mayor que la zona de
coccion, es aconsejable ajustar la zona de coccidn en un nivel
ligeramente inferior para permitir que el calor se distribuya de
manera mas uniforme.

Ejemplos de control de la potencia
(los valores indicados arriba son meramente orientativos)

Aplicacion Visor

Derretir/fundir - Salsas, mantequilla,
Calentar chocolate, gelatina 1-2
- Alimentos precocinados
Aumentar/levantar - Arroz con leche y
Descongelar alimentos precocinados
2-3
- Verduras, pescados,
productos congelados
Cocinar al vapor - Verduras, pescados, Iy
carnes
Agua - Patatas hervidas, sopas,
pasta y-g
- Verduras frescas
Cocer afuego lento |- Carnes, higado, huevos,
salchichas a la parrilla
- Goulash, rollo de carme, b~/
salchichas blancas y
morcillas
Cocinar - Patatas, bufiuelos, 7.8
Asar galletas /
Asar - Bistecs, tortillas
Llevar a temperatura |- Agua 9
de coccién
Cocinar - Hervir grandes
cantidades de agua P
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9 LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

@ Siga todas las instrucciones que se describen en el
capitulo ‘Seguridad’.

@ Antes de proceder a la limpieza, asegurese de haber
apagado por completo la placa de cocina y de que
el cristal que esta encima de las zonas de coccion
se haya enfriado.

@ Siga las instrucciones de limpieza que se detallan a
continuacion para disfrutar de un funcionamiento
6ptimo del dispositivo y prolongar su vida util.

9.1 Mantenimiento de la placa

@ Espere primero a que el dispositivo se enfrie; de lo
contrario, corre el riesgo de sufrir quemaduras.

@ No utilice nunca utensilios de cocina al vapor o a
presion.

@ Absténgase de utilizar objetos que puedan danar
el cristal de la vitroceramica, como esponjas
abrasivas, liquidos de limpieza abrasivos o
limpiadores agresivos.

Limpieza del cristal de la placa de cocina

Limpie la superficie con un pafio o esponja humedecidos con
un poco de liquido de limpieza (se recomienda hacer esto
después de cada uso) y, a continuacion, seque la placa con un
pafio o con papel de cocina. Asegurese siempre de usar pafos
limpios para evitar arafiar la superficie.

Manchas persistentes

Suciedad intensa y manchas (manchas de cal, bolitas
brillantes): se eliminan mejor con la placa ain un poco
caliente. En estos casos, aplique los agentes de limpieza y
métodos comunes. Si esto no funciona lo suficiente, puede
usar un producto de limpieza especifico para vitroceramicas
(por ejemplo, Vitroclen).
Alimentos derramados: primero deben empaparse con un
pafio himedo; a continuacion, se deberan retirar los residuos
de suciedad con una espatula especial para vitroceramicas.
Por dltimo, limpie la placa tal como se describe en el apartado
“Limpieza de la placa de cristal”.




Azucar quemada y plasticos fundidos: se eliminan mejor de
inmediato, mientras aun estén calientes, con una espatula

para vidrio. Por Ultimo, limpie la placa tal como se describe
en el apartado “Limpieza de la placa de cristal”. Los granos
de suciedad o arena que se depositen en la placa de cocina
al pelar patatas o lavar verduras podrian provocar arafiazos al
mover los recipientes de coccidn. Asegurese de retirarlos de la
superficie.

Decoloracién de la placa: no afecta en modo alguno al
funcionamiento ni a la intensidad de la vitroceramica. No
significa que la placa estd dafiada, sino que es el resultado
de no haber retirado los residuos que, con el calor, se han
quemado.

Manchas brillantes: aparecen como resultado del desgaste
provocado por la base de los recipientes, en especial al
utilizar recipientes con fondo de aluminio o al usar agentes
de limpieza inadecuados. Estas solo podran eliminarse, y con
gran dificultad, utilizando agentes de limpieza comunes. Si es
necesario, repita la limpieza varias veces.

Debido al uso de agentes de limpieza agresivos y a los arafiazos
causados por las bases de los recipientes, la superficie de
cristal se va desgastando con el paso del tiempo, dejando
manchas oscuras.

No utilice la placa de coccién como encimera ni
para colocar utensilios.

Levante siempre los recipientes al moverlos, sin deslizarlos por
la placa de cristal.

9.2 Retirada y reposicion de la torre de
extraccion y vaciado del deposito

Si ha entrado liquido en la abertura de la toma, este se

recogera en el deposito de agua fijo (capacidad de 150 ml).
Retire |a torre de extraccion del sistema de elevacion.

Limpie/retire el contenido del depdsito de agua fijo.

Vuelva a colocar la torre de extraccién en el sistema de
elevacion.

9.3 Limpieza de los filtros de grasay del
cristal de la torre de ventilacién

Tras cocinar 20 horas, los 4 LED del control tactil de la campana
empezaran a parpadear.

El filtro de grasa se encuentra en la torre de extraccion. La
totalidad de la torre puede limpiarse en el lavavajillas junto con
el filtro de grasa.

El filtro de grasa también puede extraerse por separado de la
torre de extraccion para limpiarse. Siga los pasos descritos a
continuacién.
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El filtro puede limpiarse de la siguiente forma:
- En lavavajillas

@ INFORMACION: Limpie los filtros de grasa utilizando
un programa de lavado a baja temperatura.

A mano: Sumeria el filtro en una mezcla de agua hirviendo y
detergente para vajillas de efecto desengrasante. Aclare el filtro
bajo el grifo con agua tibia y déjelo secar.

- Limpie la torre de extraccion con un pafio himedo y, si es
preciso, afiada detergente neutro.

@ ADVERTENCIA: De no seguirse las instrucciones
anteriores, los residuos acumulados en el filtro
podrian provocar un incendio.

Después de la limpieza:
- Vuelva a colocar el filtro en la torre de extraccion.

- Vuelva a colocar la cubierta inclinable en la torre de
extraccion.

- Vuelva a colocar la torre de extraccién en el sistema de
elevacion.

- Pulse la tecla de control G--J durante 3 segundos.



10 SOLUCION DE PROBLEMAS LEVES

10.1 Mensajes de la placa

- No hay ningun recipiente en la zona de coccion.

El recipiente de coccién no es apto para
induccion.

El diametro inferior del recipiente de coccion
es demasiado pequefio en comparacion con la
zona de coccion.

El sistema electrénico esté alterado.

Desconecte y vuelva a conectar la placa.

Llame al servicio posventa.

La placa se ha sobrecalentado. Espere a que se
enfrie y luego vuelva a encenderla.

£c

El suministro de aire del ventilador esta bloqueado.
Desbloquéelo.

£6

Si uno de estos mensajes de error persiste, pongase en contacto
con el servicio posventa.

La placa o la zona de coccion no funcionan:
La placa no se ha conectado correctamente a la alimentacion
eléctrica.

El fusible de seguridad se ha fundido.

Asegurese de que la tecla de bloqueo esté habilitada.

Las teclas de control tactil tienen salpicaduras de agua o de grasa.

Hay un objeto depositado sobre las teclas de control tactil.

Una sola zona o todas las zonas no funcionan:
- Se ha accionado el dispositivo de seguridad.

Este dispositivo se accionara si se ha dejado una zona de
coccién encendida por descuido.

El dispositivo de seguridad se accionara también cuando haya
una o mas teclas de control tactil cubiertas por un objeto.

Se ha dejado un recipiente vacio y la base se ha sobrecalentado.

La placa dispone también de un reductor de potencia y
un mecanismo de cierre automaticos para situaciones de
sobrecalentamiento.

El ventilador sigue funcionando después de apagar la

placa:

- Esto no es un defecto; el ventilador funciona para proteger
los componentes electronicos.

- El ventilador se detendra automaticamente.

La controladora de coccion automatica no parece
funcionar:

- La zona de coccién adn esta un poco caliente [H].

- Se ha seleccionado el nivel de coccion méximo [J].

- El nivel de coccidn se ha seleccionado utilizando la tecla de
control [-].
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10.2 La campana de cocina no ofrece una
buena extraccion. {Cual puede ser la
causa de este problema?

- Compruebe el filtro de grasa. Siga la indicacion de limpieza.
De media, el filtro debe limpiarse cada dos semanas para
garantizar una extraccion correcta.

- Compruebe el suministro de aire de la vivienda.
Inmediatamente después de encender la campana de
cocina, asegurese de que llega suministro de aire abriendo
las rejillas de las ventanas o toda una ventana.

- Inspeccione el conducto para ver si hay bloqueos o
restricciones que obstaculicen la correcta extraccion del aire.

10.3 Varios

Fallos: En caso de fallo, no dude en ponerse en contacto con
nuestro servicio de reparacion:

Bélgica: Tel.: +32 (0)56 36 51 02
Francia: Tel.: +33 (0)3 20 94 06 62
Alemania: Tel.: +49(0)511.54.20.771
Paises Bajos: Tel.: +31088-0119110
Espafia: Tel.: +34 938 700 895
Italia: Tel.: +39039.20.57.501

En el resto de los paises, pongase en contacto con su técnico de
instalaciones de Novy en Bélgica: Tel.: +32 (0)56/36.51.02

Para poder ofrecerle una atencion correcta y agil, el Servicio de
Reparaciones necesita conocer su tipo de dispositivo. Puede
encontrar esta informacion en la placa de identificacion que
figura en el marco interior de la unidad de extraccion.

Peque el adhesivo que se incluye con la placa de identificacion
y el nimero de identificacion aqui.




VISTA GENERAL DE LAS FUNCIONES NOVY UP

Modo de extraccion alta/funcién de vaciado

Control de la placa

Tecla de encendido/apagado de la placa

Disminucion de la velocidad de extraccién

N

Indicacién del nivel de potencia

p

Aumento de la velocidad de extraccion

Seleccién de la zona de coccién

Indicacion de la extraccién

Aumento del nivel de potencia

Indicacion de limpieza del filtro de recirculacion
(opcional)

Disminucion del nivel de potencia

Encendido/apagado de la placa

Detencion del temporizador

Mantenga pulsado (| ) durante 2 segundos.
El visor de las zonas de coccién se iluminara.

Pulse [—] hasta que el temporizador se ajuste en 00.

Uso del temporizador sin cocinar

Pulse (1). Elvisor de las zonas de coccién se apagara.

Encendido y apagado de una zona de coccion

Encienda la placa.
Pulse (! ) durante 2 segundos.

Pulse el boton de seleccion de la zona de coccion

Seleccion del temporizador

Pulse los botones de seleccidn de las zonas de coccidn y[-]
simultaneamente hasta que el visor muestre 0 o H = «hot» (caliente).

Pulse [—] y [+] simultdneamente.

Disminucion del tiempo

Encendido y apagado de la funcion de potencia

Pulse [—] en el temporizador.

ENCENDIDO: pulse el botén de seleccion de la zona de coccidn
Pulse el boton [—] y luego el boton [+] hasta llegar
al ajuste p

APAGADO: pulse el boton [—].

Limite de potencia

Zona de coccion seleccionada con funcion de potencia [P).

Limite de potencia activado

[9] se reduce a [8] y parpadea [8].

Bloqueo de la controladora

1. Encienda la placa con el boton
2. Pulse simultaneamente los botones [—] y
3. Vuelva a pulsar el boton

de la zona trasera.
de la zona trasera.

Desbloqueo de los controles

1. Encienda la placa con el boton
2. Pulse simultaneamente los botones [—] y
3. Vuelva a pulsar el boton [—].

de la zona trasera.

Funcion de temporizador

Pulse [—] y [+] simultdneamente.

Disminucion del tiempo

Pulse [—].

Aumento del tiempo

Aumento del tiempo

Pulse [+] en el temporizador.

Accionamiento manual de la funcion de asociacion

ACTIVAR: pulse simultaneamente los 2 botones de seleccion de
zona de coccién

DESACTIVAR: pulse simultaneamente los botones de seleccion
de las 2 zonas de coccidn activas

Campana de extraccion: encendido

Pulse

o0 gire la valvula.

0 presione la torre de extraccion hacia arriba.

Campana de extraccion: funcion de vaciado/apagado
ENCENDER: Pulse
APAGAR: Vuelva a pulsar

Pulse [+].

Campana: apagado

Apagado de la funcion de temporizador

Pulse

Pulse el boton de seleccion de la zona de coccion
Pulse [+] y [—] simultdneamente.

o cierre la valvula.

o presione la torre de extraccién hacia abajo.
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1. INFORMAZIONI GENERALI

2 SICUREZZA

- Leggere attentamente il manuale di istruzioni e le istruzioni di
montaggio prima di installare e attivare il dispositivo. Questo
manuale contiene informazioni importanti per il montaggio e
I'uso del dispositivo.

Il dispositivo € idoneo esclusivamente per uso domestico.

Subito dopo averli disimballati, verificare lo stato del
dispositivo e i materiali di montaggio. Rimuovere
delicatamente il dispositivo dall'imballo. Non utilizzare lame
affilate per aprire la confezione. Non installare il dispositivo se
danneggiato; in caso di danni, contattare Novy.

Conservare questo manuale con attenzione e consegnarlo
all’eventuale proprietario successivo del dispositivo.

Conservare gli adesivi con il numero di serie del dispositivo.
Tale numero sara necessario per segnalare eventuali problemi
con il dispositivo.

Riciclare I'imballo e il dispositivo non funzionante:

| materiali utilizzati non sono nocivi per I'ambiente e sono
idonei per il riciclaggio. Scegliere una modalita eco-sostenibile
per smaltire I'imballo. Il dispositivo contiene diversi materiali
riciclabili.

Separare i dispositivi usati da altri rifiuti. In questo modo
il riciclaggio dei dispositivi organizzato dal produttore pud
svolgersi nelle condizioni migliori in conformita alla Direttiva
europea 2002/96/CE sullo smaltimento dei dispositivi elettrici
ed elettronici. Consultare le autorita locali o il concessionario
del marchio per informazioni sui centri di raccolta piu vicini.

In questo manuale sono presenti diversi simboli. | significati di
questi simboli sono indicati qui sotto.

Simbolo | Significato
JO Indicazione Spiegazione di un’indicazione sul
dispositivo.
@ Informazione/ | Questo simbolo indica un
avvertenza suggerimento
importante o una situazione
pericolosa

Seguire queste istruzioni per prevenire infortuni e danni al
materiale.
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2.1 Precauzioni per 'uso del dispositivo

- Rimuovere tutte le etichette e gli adesivi dal vetro.
- Non modificare 0 cambiare I'unita.

- La piastra di cottura non deve essere utilizzata come piano
di lavoro.

- La sicurezza pud essere garantita soltanto qualora I'unita sia
collegata a una messa a terra in conformita alle normative in
vigore.

- Non utilizzare una prolunga per collegarsi alla rete elettrica.

2.2 Uso del dispositivo

- Prima del primo utilizzo pulire il piano in vetro con un panno
umido e asciugarlo. Non utilizzare detergenti; cio pud causare
la comparsa di un alone blu.

Gli oggetti in metallo come coltelli, forchette, cucchiai e
coperchi non devono essere posizionati sul piano di cottura
in vetro, poiché potrebbe diventare caldo.

- Assicurarsi che i cavi elettrici dei dispositivi mobili o fissi non
entrino in contatto con le superfici di cottura calde o con
pentole calde.

Utilizzare esclusivamente pentole e stoviglie adeguate. Altri
materiali possono sciogliersi o prendere fuoco.

Non coprire mai il dispositivo con panni o fogli protettivi. Cid
puo causare surriscaldamento o fiamme.

Spegnere la fonte di calore dopo 'uso.

Prestare sempre attenzione alle ricette che contengono oli e
grassi, poiché questi ingredienti sono infiammabili.

Oggetti sensibili al magnetismo come carte di credito,
smartphone, ecc. non devono trovarsi nelle vicinanze
immediate del dispositivo in funzione.

Prestare attenzione alle ustioni durante e dopo I'uso del
dispositivo.

Bambini di eta inferiore a 8 anni, persone con abilita mentali
e/o psicologiche ridotte e persone non adeguatamente
formate sull’'uso, possono utilizzare questo dispositivo sotto
supervisione o soltanto previa formazione sull’'uso sicuro
dell’apparecchio.

Il dispositivo non deve essere utilizzato da persone con
capacita fisiche, sensoriali o mentali ridotte, o persone senza
adeguate esperienze e conoscenze, a meno che non siano
supervisionate 0 non vengano istruite sull’'uso sicuro del
dispositivo da parte di una persona responsabile della loro
sicurezza.

| bambini devono essere sorvegliati affinché non giochino
con I'apparecchio.



2.3 Precauzioni contro i danni

Pentole o stoviglie danneggiate con basi irregolari (metallo
senza rivestimento smaltato) possono danneggiare il vetro.

Sabbia o altri materiali abrasivi possono danneggiare il vetro.
Evitare la caduta di oggetti (anche piccoli) sul vetro.
Evitare di urtare le pentole contro il bordo del vetro.

Assicurarsi che il dispositivo di ventilazione sia installato in
conformita con le istruzioni del produttore.

Non collocare né lasciare pentole vuote sul piano cottura.

Evitare il contatto delle zone calde con zucchero, sostanze
sintetiche o pellicola di alluminio. Tali sostanze possono
causare crepe o compromettere il funzionamento della
superficie in ceramica in fase di raffreddamento: spegnere
I'apparecchio e rimuoverle immediatamente dalle zone calde
(attenzione: rischio di ustioni)

Rischio di ustioni! Non collocare oggetti sul piano cottura.
Non collocare mai una pentola calda sul pannello comandi.
Qualora vi sia un cassetto al di sotto del dispositivo, garantire
che vi sia una distanza adeguata (2 cm) fra il contenuto del
cassetto e il fondo del piano cottura per assicurare una
ventilazione corretta.

Non collocare oggetti infiammabili (ad es., bombolette
pressurizzate) nel cassetto sotto il piano. Qualora il cassetto
contenga un porta-posate, deve essere in materiale
termoresistente.

2.4 Precauzioni in caso di errore del
dispositivo
- In caso di guasti, spegnere il dispositivo e interrompere
I'alimentazione elettrica.

- Disattivare immediatamente I'alimentazione elettrica in caso
di crepe o rotture sulla superficie in vetro-ceramica, quindi
avvisare il servizio post-vendita.

- Qualsiasi riparazione deve essere eseguita esclusivamente
da personale qualificato. Non aprire mai il dispositivo da soli.

@ ATTENZIONE: in caso di rottura della superficie di
cottura, spegnere il dispositivo per evitare scosse
elettriche.
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2.5 Altre precauzioni

- Garantire che la pentola rimanga sempre al centro della zona
di cottura. Il fondo della pentola deve coprire il massimo
possibile della zona di cottura.

- Eventuali campi magnetici possono compromettere
le apparecchiature elettroniche. Prima di acquistare il
dispositivo, le persone con pacemaker devono consultare il
distributore oppure un medico.

- Non utilizzare pentole in alluminio o materiali sintetici, poiché
possono sciogliersi sulle zone di cottura.

- Non usare mai acqua per spegnere le fiamme. Spegnere il
piano cottura. Coprire delicatamente le fiamme con una
coperta o simili.

@ L'uso di padelle non adeguate o 'uso di
scaldavivande removibili non adatti all’'uso con piani
cottura a induzione non é coperto dalle condizioni
di garanzia. Il produttore non é da ritenersi
responsabile per danni causati al piano cottura a
seguito di tali azioni.



3 DESCRIZIONE DEL DISPOSITIVO

Il dispositivo € una piastra di cottura a induzione con sistema
di estrazione integrato. Il piano a induzione € dotato di 4 zone
di cottura con torre di ventilazione integrata situata sul retro
del piano per la rimozione dei fumi di cottura. Il piano cottura
e la cappa possono essere utilizzati separatamente. Questo
manuale illustrera in dettaglio il funzionamento dei dispositivi.

3.1 Specifiche tecniche del piano a induzione

Tipo Potenza Comfort
Potenza totale 7400 W 7400 W
Consumo energetico della piastra| 178 Wh/kg

di cottura EChob™

Zona di cottura anteriore sinistra | 240x200 mm| @ 175 mm
Rilevazione minima @90 mm @90 mm
Potenza nominale* 1600 W 1400 W
Potenza extra* 1850 W

Super Potenza*

Categoria di pentole dacucina |C

standard”

Consumo di energia ECcw™ 177,6 Wh/kg | 210 Wh/kg
Zona di cottura posteriore sinistra | 240x200 mm| @ 210 mm
Rilevazione minima @100 mm | @ 100 mm
Potenza nominale* 2100 W 2300 W
Potenza extra* 3200 W 3000 W
Super Potenza*

Categoria di pentole da cucina | C

standard*

Consumo di energia ECcw™

Tipo Teppanyaki Wok

Zona di cottura posteriore destra |@ 145mm | @ 314 mm
Rilevazione minima - -

Potenza nominale* 1400 W 2000 W
Potenza extra* 2500 W
Super Potenza* 3200 W
Categoria di pentole da cucina

standard*

Consumo di energia ECcw™

Zona di cottura anteriore destra | @ 145 mm

Rilevazione minima -

Potenza nominale* 1400 W

Potenza extra*

Super Potenza*

Categoria di pentole da cucina

standard*

Consumo di energia ECcw™
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* il trasferimento di potenza puo variare a seconda delle dimensioni e dei
materiali delle pentole
** calcolato secondo i metodi di misurazione delle prestazioni EN 60350-2

3.2 | principi dell'induzione

Sotto ognizonadicottura e presente una serpentinadiinduzione.

Quando e accesa, produce un campo elettromagnetico variabile

che genera una corrente di induzione sul fondo della pentola.

Cio genera a sua volta il riscaldamento della pentola sul piano.

Naturalmente, & necessario utilizzare pentole adatte:

- Le pentole consigliate sono ad esempio quelle con base
magnetica (verificabile utilizzando un magnete): bollitori
in ghisa, pentole in ferro nero, pentole in metallo smaltato,
pentole in acciaio inox con base magnetica, ecc.

- Le pentole non adatte a questo tipo di piano sono quelle
ad esempio in rame, acciaio inox senza base magnetica,
alluminio, vetro, legno, ceramica, terracotta, ecc.

La zona di cottura a induzione assume istantaneamente il
diametro della pentola che vi € posta al di sopra. Se il diametro
& troppo ristretto, la pentola non funzionera. Il diametro varia in
funzione del diametro della zona di cottura. Qualora la pentola
non sia adatta alla zona di cottura, il simbolo ':’ continuera a
lampeggiare.

3.3 Rumore causato dall’induzione

Durante 'uso di un piano a induzione possono verificarsi diversi
rumori. Tali rumori dipendono dalla struttura e dai materiali del
fondo degli utensili di cottura impiegati.

Brusio

Questo tipo di rumore si verifica durante le cotture a potenza
elevata ed & causato dalla quantita di energia trasferita dal piano
cottura agli utensili utilizzati. Il rumore sparisce o si attenua nel
momento in cui il piano cottura viene impostato su un livello di
potenza inferiore.

Crepitio

Questo tipo di rumore si verifica quando le pentole utilizzate
sono composte da diversi materiali. Il rumore & provocato dalle
vibrazioni nelle aree in cui i diversi materiali si toccano fra loro.

Fischi

Questo tipo di rumore & generalmente provocato dall’uso di
utensili che contengono strati di materiali diversi, e quando due
zone di cottura adiacenti sono impiegate contemporaneamente
apotenza massima. Il rumore sparisce o si attenua nel momento
in cui il piano cottura viene impostato a un livello di potenza
inferiore.

“Clic”
Alle impostazioni di potenza piu basse possono verificarsi dei
“clic” in corrispondenza degli interruttori elettronici.



Ronzii

Quando la ventola & accesa pud verificarsi un ronzio. La ventola
raffredda le parti elettroniche scaldate dall’'uso intensivo del
piano. Quando la temperatura € molto elevata, la ventola
continua a funzionare anche dopo che il piano & stato spento.

3.4 Panoramica globale

4 PIANO COTTURA A INDUZIONE
ONE POWER

4.1 Pannello di controllo del piano cottura

4.1.1 Pannello di controllo

Controllo del piano cottura

Accensione/spegnimento del piano cottura @
Indicatore del livello di potenza 5

Selezione zona di cottura

Aumento del livello di potenza +

Riduzione del livello di potenza ==

1 Piano cottura a induzione sinistro
2 Piano cottura a induzione destro (40 002-8)
3 T 4.1.2 Spegnimento e accensione
5 Controllo delle zone di cottura a sinistra SESETEITE
6 Controllo dell’estrattore Premere e tenere premuto (1) per 2 secondi.
7 Controllo delle zone di cottura a destra Le spie luminose delle zone di cottura si
accendono.
Spegnimento @
Premere (1).
3.5 Tipi di piani cottura Le spie luminose delle zone di cottura si
spengono.
Piano cottura a induzione | Piano cottura a induzione
Comfort Comfort Configurazione Display
Piano cottura a induzione | Piano cottura a induzione Premere il pulsante di selezione della zona di
Power Power cottura. » 8
Teppanyaki Spegnimento
Wok Premere contemporaneamente i pulsanti di n
selezione della zona di cottura e— u
finché sul display non compare ] oppure H = H
“hot” (caldo).
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Qualora non vengano premuti pulsanti entro 20 secondi, il
dispositivo
tornera in modalita standby.



4.1.3 Rilevamento pentole
La zona di cottura accesa € attiva soltanto quando viene rilevata
una pentola da parte del sistema di rilevamento pentole.

Il piano cottura a induzione non funziona:

- Inassenza di pentole sulla zona di cottura o in caso di pentole
non compatibili. In questo caso € impossibile attivare la torre
e il simbolo = lampeggera sul display.

- Il funzionamento & sospeso quando la pentola viene
rimossa dalla zona di cottura durante la cottura. Il simbolo
‘:’ lampeggera sul display. Il simbolo 9 sparira quando la
pentola viene rimessa sulla superficie di cottura. La cottura
proseguira alla stessa potenza selezionata in precedenza.

Spegnere il piano cottura dopo I'uso.

4.1.4 Indicazione del calore residuo

Dopo lo spegnimento completo della zona di cottura o del
piano cottura, il vetro del piano sara ancora caldo, indicato dalla
lettera H. Il simbolo H scompare nel momento in cui la zona di
cottura pud essere toccata senza pericolo.

@ ATTENZIONE: finché il calore residuo rimane attivo,
le zone di cottura non devono essere toccate e non
deve essere posizionato nessun elemento sensibile
al calore sulla zona di cottura. Rischio di fiamme e
ustioni.

4.1.5 Funzione Power

La funzione Power [P aumenta la potenza della zona di cottura
posteriore.

Se questa funzione ¢ attivata, le zone di cottura funzioneranno
a potenze maggiori per 10 minuti.

La funzione Power & studiata per scaldare velocemente grosse
quantita di acqua, ad esempio per cuocere della pasta.

Spegnimento e accensione

Accensione Display
Premere il pulsante di selezione della zona di
cottura.
Premere il pulsante [—] quindi il pulsante [+] P
fino a che non compare P
Spegnimento

- 9_!‘!
Premere il pulsante [—] u

Gestione della potenza massima:

Qualora venga raggiunta la potenza massima nel passaggio aun
livello di calore superiore, oppure al momento dell’accensione
dell’apparecchio, il modulo di gestione della potenza riduce la
posizione di cottura della zona di cottura interessata. La zona
di cottura lampeggera, quindi verra ridotta automaticamente al
calore massimo possibile.

Qualora sia in corso una cottura simultanea sulle due zone, la
potenza di 3700 W & suddivisa fra queste 2 zone.

Zona di cottura incm Potenza (W)

Parte anteriore @175 Normale: 1400

Parte posteriore @21 Normale: 2300
Potenza: 3000

Limite di potenza Display
Zona di cottura selezionata con funzione

Potenza P
Limite di potenza attivato

[9] ridotto a [8] e lampeggiante B

4.1.6 Funzione Timer
Il timer consente I'uso simultaneo di tutte le zone di cottura per
periodi diversi di tempo (da 0 a 99 minuti) per ogni zona.

Funzionamento timer

Impostare o modificare il tempo di cottura Display

Premere il pulsante di selezione della zona di
cottura. ','-P
Premere contemporaneamente [—] e [+].

Selezionare il timer

nnN
Premere contemporaneamente [—] e [+]. uu
Ridurre il tempo 30-
Premere [—] sul timer 89
Aumentare il tempo B 1_
Premere [+] sul timer P
ac.

Un punto di fianco al livello di potenza della zona di cottura si
illumina per indicare I'attivazione del timer.
L'orario & stato selezionato e il conto alla rovescia € iniziato.

Spegnere il timer

Selezionare il timer Display
Premere il pulsante di selezione della zona di La spia
cottura. luminosa
Premere contemporaneamente [—] e [+]. della zona
di cottura si
accende
Arrestare il timer
Continuare a premere [—] sul timer finché non AN
compare I} uu

Il timer pud essere usato inolire come allarme di cottura
indipendente, senza dover selezionare una zona di cottura.
Se il piano cottura & spento, il timer di cottura indipendente
proseguira fino alla fine del tempo stabilito.
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Uso del timer senza cucinare

5 PIANO COTTURA A INDUZIONE

L'orario ¢ stato selezionato e il conto alla rovescia ¢ iniziato.

Spegnimento automatico al termine del tempo di
cottura:

Al termine del tempo di cottura selezionato, sul display
lampeggera {J{}, si udira un segnale acustico e la zona di
cottura si spegnera. Per arrestare il segnale acustico e la spia

lampeggiante, premere uno dei pulsanti di controllo.

4.1.7 Blocco del controller

Per evitare la modifica di una selezione, ad esempio durante
la pulizia, il controller deve essere bloccato (eccetto il pulsante
on/off).

Blocco

Timer senza cottura Display ONE PRO
Accendere il piano cottura.
Premere \. per 2 secondi.
Selezionare I’orario An 5.1 Pannello di controllo cappa di estrazione
Premere [—] e [+] contemporaneamente. W 5.1.1 Pannello di controllo
Ridurre il tempo 3,-,_
Premere [—] sul timer E’;
Aumentare il tempo n1_
Premere [+] sul timer g !
.

Tasto di controllo on/off per il piano cottura

Indicatore del livello di potenza S
Selezione della zona di cottura
Aumento del livello di potenza —

Riduzione del livello di potenza

5.1.2 Spegnimento e accensione

Spegnere e accendere il piano cottura:

Accensione

Premere e tenere premuto
La spia LED si accendera

Spegnimento

per 2 secondi

Premere

zona posteriore.

3. Premere nuovamente il pulsante [—].

Blocco Display La spia LED si spegnera

1. Accendere il piano cottura premendo il
pulsante Spegnere e accendere una zona di cottura:

2. Premere simultaneamente [—] e~ della Configurazione Display
zona posteriore. I_ Premere il nulsante di selezione della zona di b

3. Premere di nuovo il pulsante della zona cottura. u
posteriore. Spegnimento

Sblocco: Premere contemporaneamente i pulsanti di 0

1. Accendere il piano cottura premendo il selezione della zona di cottura e — H
pulsante n finché sul display non compare [ oppure H =

2. Premere simultaneamente [—] e della u “hot” (caldo).
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Qualora non vengano premuti pulsanti entro 20 secondi, il
dispositivo tornera in modalita standby.

5.1.3 Rilevamento pentole

Questo piano cottura & dotato di un sistema di controllo
interattivo progettato per facilitarne I'uso.

Quando viene posizionata una pentola sul piano cottura,
quest’ultimo la rileva automaticamente. Inoltre, comparira
uno {J che indica il selettore da usare per la zona. l sistema di
rilevamento pentole garantisce la massima sicurezza.

Il piano cottura a induzione non funziona:

- Inassenza di pentole sulla zona di cottura o in caso di pentole
non compatibili. In questo caso & impossibile attivare la torre
e il simbolo ‘:’ lampeggera sul display.

- Il funzionamento & sospeso quando la pentola viene
rimossa dalla zona di cottura durante la cottura. Il simbolo



':’ lampeggera sul display. Il simbolo '_-' sparira quando la

pentola viene rimessa sulla superficie di cottura. La cottura

proseguira alla stessa potenza selezionata in precedenza.
Spegnere il piano cottura dopo I'uso. La funzione di rilevamento
delle pentole ‘_—’ non sara piu attiva.

5.1.4 Indicazione del calore residuo

Dopo lo spegnimento completo della zona di cottura o del
piano cottura, il vetro del piano sara ancora caldo, indicato dalla
lettera H. Il simbolo | scompare nel momento in cui la zona di
cottura puo essere toccata senza pericolo.

@ ATTENZIONE: finché il calore residuo rimane attivo,
le zone di cottura non devono essere toccate e non
deve essere posizionato nessun elemento sensibile
al calore sulla zona di cottura. Rischio di fiamme e
ustioni.

5.1.5 Funzione Power e Super Power

La funzione Power [F aumenta la potenza della zona di cottura
selezionata. Se questa funzione € attivata, le zone di cottura
funzioneranno a potenze maggiori per 10 minuti.

La funzione Power ¢ studiata per scaldare velocemente grosse
quantita di acqua, ad esempio per cuocere della pasta.

Spegnimento e accensione:

Accensione Display
Premere il pulsante di selezione della zona di
cottura.

Premere il pulsante [—] quindi il pulsante [+]
fino a che non compare P

Spegnimento

Premere il pulsante [—]

P

Gestione della potenza massima:

Qualora venga raggiunta la potenza massima nel passaggio aun
livello di calore superiore, oppure al momento dell’accensione
dell’apparecchio, il modulo di gestione della potenza riduce la
posizione di cottura della zona di cottura interessata. La zona
di cottura lampeggera, quindi verra ridotta automaticamente al
calore massimo possibile.

La potenza individuale massima per ogni zona € 3700 W.

Zonadicottura |incm Potenza (W)

Parte anteriore 24 x 20 Normale: 1600
Potenza: 1850

Parte posteriore |24 x 20 Normale: 2100
Potenza: 3000

Limite di potenza

Zona di cottura selezionata con funzione
Potenza
Limite di potenza attivato

[9] ridotto a [8] e lampeggiante

Display

p
8
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5.1.6 Funzione timer
Il timer consente I'uso simultaneo di tutte le zone di cottura per
periodi diversi di tempo (da 0 a 99 minuti).

Funzionamento timer

Impostare o modificare il tempo di cottura Display
Premere il pulsante di selezione della zona di

cottura. "l _P
Premere contemporaneamente [—] e [+].

Selezionare il timer

nn
Uy

30-
9.

ni_
ul

2.

Premere contemporaneamente [—] e [+].

Ridurre il tempo

Premere [—] sul timer

Aumentare il tempo

Premere [+] sul timer

Un pallino di fianco al livello di potenza della zona di cottura
si illumina per indicare I'attivazione del timer. L'orario € stato
selezionato e il conto alla rovescia inizia.

Spegnere il timer

Selezionare il timer Display
Premere il pulsante di selezione della zona di Lo

Il pallino &
cottura.

acceso
Premere contemporaneamente [—] e [+].
Arrestare il timer
Continuare a premere [—] sul timer finché
1 nn

non arriva a {}), GU
oppure impostare la potenza della zona di
cottura su [

Il timer pud essere usato inoltre come allarme di cottura
indipendente, senza dover selezionare una zona di cottura.
Se il piano cottura & spento, il timer di cottura indipendente
proseguira fino alla fine del tempo stabilito.

Uso del timer senza cucinare:

Timer senza cottura Display
Accendere il piano cottura. Premere 2 sec.

Selezionare il timer

Premere [—] e [+] contemporaneamente sul ,':,'U

timer
Ridurre il tempo

Premere [—] sul timer

30-
9.

Aumentare il tempo ni_

ul

2.

Premere [+] sul timer

Dopo alcuni secondi la spia LED smette di lampeggiare [min].
L'orario & stato selezionato e il conto alla rovescia ¢ iniziato.



Spegnimento automatico al termine del tempo di cottura:
Allawio del tempo di cottura selezionato, sul display
lampeggera [,'Q si udira un segnale acustico e la zona di
cottura si spegnera. Per interrompere il segnale acustico e la

spia lampeggiante premere [—] oppure [+] sul timer.

5.1.7 Funzione bridge manuale

Questa funzione consente di collegare le 2 zone sinistre alle
2 zone destre, affinché operino come 2 macro-zone. Questa
funzione pud essere attivata soltanto manualmente quando
viene posizionata una pentola grande sulla superficie di cottura.

Funzione bridge

Attivazione manuale Display
Premere simultaneamente su entrambe le zone
di cottura i pulsanti + di entrambe le U ﬂ

zone da collegare.
Aumentare la potenza

Premere il pulsante [+] 0 [—]

Cl:i
o

Disattivare la funzione bridge

Premere simultaneamente su entrambe le zone
di cottura i pulsanti + di entrambe le
zone collegate.

(]

5.1.8 Blocco del controller

Per evitare la modifica di una selezione, ad esempio durante
la pulizia, il controller deve essere bloccato (eccetto il pulsante
on/off).

Blocco

Blocco Display

1. Accendere il piano cottura premendo il
pulsante

2. Premere simultaneamente [—] e
zona posteriore.

3. Premere di nuovo il pulsante
posteriore.

Sblocco:

1. Accendere il piano cottura premendo il
pulsante

2. Premere simultaneamente [—] e
zona posteriore.

3. Premere nuovamente il pulsante [—].

della

della zona

della
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6 CONTROLLO DELLA TORRE DI
ESTRAZIONE

6.1 Pannello di controllo cappa di estrazione

Controllo estrazione

Accensione/sollevamento

Diminuzione della velocita di estrazione

Indicatore della velocita di estrazione

Aumento della velocita di estrazione

Indicazioni di pulizia per il filtro di ricircolo
(facoltativo)

6.2 Modalita utente

Questo dispositivo pud essere usato in modalita scarico o
ricircolo
(impostazione standard alla consegna)

6.2.1 Modalita scarico

L'aria aspirata viene prima pulita dai filtri del grasso, quindi
rimossa verso I'esterno. Tale risultato & possibile grazie a una
serie di canali che collegano il dispositivo a una copertura di
scarico a parete.

Per impostare il dispositivo in modalita scarico, premere e
tenere premuta la combinazione di tasti [+] e [—] per 3 secondi
con la torre di estrazione chiusa.

La terza spia LED verde del filtro di ricircolo lampeggera 5 volte.

6.2.2 Modalita ricircolo

L'aria aspirata viene prima pulita dai filtri del grasso. Gli odori
vengono quindi rimossi nel filtro di ricircolo prima di rientrare
nel locale.

Per impostare il dispositivo in modalita ricircolo (modalita
predefinita), premere e tenere premuta la combinazione di tasti
[+] e [—] per 3 secondi con la torre di estrazione chiusa. La spia
LED rossa lampeggera 5 volte.



@ INFO: per garantire I’efficienza del sistema di
ricircolo € necessario garantire un’adeguata
ventilazione nel locale.

6.3 Spegnimento e accensione e funzione

“run-out”

Accensione Display

Premere

oppure attivare la valvola. La spia LED

oppure premere la torre di estrazione verso siaccende

I'alto.

Attivazione della funzione “run-out” La prima
spia LED

Premere lampeggia

Spegnimento

Premere Spia LED

oppure chiudere la valvola. spenta

oppure premere la torre di estrazione verso il

basso.

Funzione “run-out”: Questa funzione si avvia al termine della
cottura. Per un intervallo di tempo fisso, i vapori di cottura
rimanenti verranno rimossi dalla cucina tramite la torre di
estrazione in modalita estrazione bassa. Se & selezionato il
ricircolo, verranno asciugati anche i filtri.

Il tempo di “run-out” & impostato su 30 minuti per impostazione
predefinita in modalita ricircolo, e 10 minuti in modalita scarico.
Si consiglia di consentire lo svolgimento completo di questa
funzione. Al termine del tempo di “run-out”, il motore € la torre
di estrazione si spegneranno completamente.

6.4 Aumentare e diminuire il livello di potenza

La torre di estrazione pu0 essere impostata su 3 livelli + livello
Power, indicati dalle 4 spie LED con intensita crescente a
seconda del livello.

In caso di forti odori o vapori, attivare un livello di potenza piu
alto. La torre di estrazione funzionera a una velocita superiore.
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Regolare il livello di potenza:

Aumentare la potenza LED piu
Premere [+] luminosi
Ridurre la potenza LED
Premere [—]. piu soffusi

6.5 Posizione estrazione bassa

L'estrazione puo essere avviata spostando la valvola sulla torre
di estrazione.

La velocita di estrazione pud essere impostata premendo i
pulsanti [+] e [—] sul pannello comandi della cappa.

Posizione estrazione bassa

Accensione

Ruotare la valvola verso la posizione desiderata
Spegnimento

Chiudere la valvola

6.6 Posizione estrazione alta

L'estrazione pud essere avviata premendo la valvola sulla torre
di estrazione.

La torre si sposta automaticamente su una posizione a 10 cm.
La velocita di estrazione pud essere impostata premendo i
pulsanti [+] e [—] sul pannello comandi della cappa.

&

Posizione estrazione alta

Accensione

Premere la torre di estrazione verso I'alto
Spegnimento
Premere la torre di estrazione verso il basso




6.7 Arresto automatico

Affinché I'estrazione non continui a funzionare inutiimente, il
motore si spegne automaticamente dopo 3 ore (se il controller
non ¢ stato modificato durante queste 3 ore).

6.8 Concentrazione della ventilazione

Durante la cottura su un solo lato del piano cottura, € possibile
concentrare I'estrazione dei fumi soltanto su tale lato. Tramite
I'interruttore & possibile spostare I'estrazione a sinistra oppure a
destra. Cio garantisce la massima efficienza dell’unita.

7 INDICAZIONI DI PULIZIA

7.1 Indicazioni di pulizia per il filtro del grasso

<& Indicazione: 4 LED lampeggianti

Dopo 20 ore di cottura, i 4 LED sul pannello comandi della
cappa lampeggiano.

Seguire le istruzioni di pulizia descritte nel capitolo
“Pulizia”.

Una volta puliti e riposizionati i filtri del grasso, ripristinare le
indicazioni di pulizia.
Ripristino: premere il tasto Ef.] per 3 secondi.

7.2 Indicatore sostituzione filtro monoblocco
(solo con ricircolo)

< Indicazione: spia LED rossa lampeggiante

Trascorso un determinato intervallo di tempo, la spia LED sulla
cappa iniziera a lampeggiare. Cio indica che & necessario
sostituire il filtro di ricircolo.

Seguire le istruzioni di pulizia descritte nel manuale
del filtro/box di ricircolo.

Per acquistare un nuovo filtro monoblocco, rivolgersi a un
concessionario specializzato o consultare il sito Web Novy.
Una volta sostituito il filtro di ricircolo, ripristinare I'indicazione di
pulizia. Ripristino: premere Ef.] per 3 secondi.
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8 SUGGERIMENTI DI COTTURA

Qualita delle pentole

Fra le pentole adeguate vi sono quelle in acciaio, acciaio
smaltato, ghisa, acciaio inox con base magnetica e alluminio
con base magnetica (100 mm). Fra le pentole non adeguate vi
sono quelle in alluminio e acciaio inox senza base magnetica,
rame, bronzo, ceramica e terracotta. Ciascun produttore potra
fornire indicazioni sull’idoneita delle proprie pentole per I'uso
con i piani a induzione.

Per verificare se le proprie pentole sono compatibili:

- Versare dell’acqua in una pentola e collocarla su una zona del
piano di cottura impostata su 9 L'acqua dovrebbe scaldarsi
in pochi secondi.

- Awvicinare un magnete alla base della pentola. Il magnete
dovrebbe aderire.

Alcune pentole possono emettere un brusio se posizionate
su un piano a induzione. Cid &€ normale e non compromette
il funzionamento del piano. Il rumore diminuisce regolando la
potenza.

@ Spostare le pentole sollevandole dal piano per
evitare macchie e graffi.

- Utilizzare coperchi il piti spesso possibile.

Dimensioni delle pentole

Le zone di cottura sono in grado, fino a un certo punto, di
adattarsi al diametro di ogni pentola. La base della pentola deve
avere un diametro minimo per poter funzionare con la zona di
cottura selezionata. Collocare la pentola al centro della zona
di cottura per ottimizzare il trasferimento dell’energia. Qualora
il diametro della pentola sia molto piu largo della zona, cid
compromettera |'efficienza della cottura.

Soltanto la superficie della pentola in corrispondenza della
serpentina di induzione generera il calore necessario. Il resto
della superficie non in corrispondenza della serpentina di
induzione ricevera il calore semplicemente per conduzione
attraverso la superficie della pentola.

Percio, se la pentola &€ molto piu larga della zona di cottura, &
consigliabile impostare la zona di cottura a un livello di calore
leggermente piu basso, per consentire una distribuzione piu
omogenea del calore.



Esempi di controllo della potenza
(I valori riportati sotto sono indicativi)

Applicazione Display

Sciogliere - Sughi, burro, cioccolato,
Scaldare gelatina 1-2
- Piatti precotti
Lievitazione - Budini e pasti precotti 53
Scongelamento — Verdure, pesce, surgelati
Vapore - Verdure, pesce, carne 3-4
Acqua - Patate bollite, minestre,
pasta y-g
- Verdure fresche
Cotture lente - Carne, fegato, uova,
salsicce . 6-7
- Goulash, rolle di carne,
pudding
Cottura - Patate, frittelle, biscotti -
Arrosto piatti /-8
Arrosto - Bistecche, omelette
Portare a temperatura | - acqua 9
di cottura
Cottura - Portare a ebollizione
grosse quantita di acqua P
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9 PULIZIA E LA MANUTENZIONE

@ Seguire tutte le istruzioni descritte nel capitolo
“Sicurezza”

@ Prima della pulizia, controllare che il piano cottura
sia completamente spento e il vetro sulle zone di
cottura sia freddo.

@ Seguire le istruzioni di pulizia per garantire
una lunga durata e un funzionamento ottimale
dell’apparecchio.

9.1 Manutenzione del piano cottura

Lasciare sempre raffreddare il dispositivo per evitare
il rischio di scottature.

@ Non utilizzare mai apparecchi a vapore o a
pressione.

@ Non utilizzare mai oggetti che possano danneggiare
il vetroceramica, come spugne abrasive, detergenti
abrasivi o agenti detergenti aggressivi.

Pulizia del vetro del piano cottura

Passare un panno o una spugna con del detergente per piatti
(consigliabile dopo ogni uso), quindi asciugare le zone di cottura
con un panno morbido o della carta assorbente. Assicurarsi
sempre che tutti i panni utilizzati siano puliti per evitare graffi
alla superficie.

In caso di macchie ostinate

Per rimuovere macchie e aloni ostinati (calcare, aloni
opalescenti) € consigliabile procedere quando le zone di cottura
sono ancora calde. E sufficiente utilizzare detergenti e metodi di
pulizia comuni. Se i risultati non sono soddisfacenti, & possibile
usare prodotti specifici per le superfici in vetroceramica
(ad es., Vitroclen)

| residui di cibo devono essere prima lasciati ammorbidire e
rimossi con dell’acqua utilizzando un panno bagnato; quindi,
rimuovere i residui pit ostinati con un raschietto specifico per i
piani in vetroceramica. Quindi, completare la pulizia seguendo
le istruzioni alla sezione “Pulizia del piano”.

Zucchero bruciato e plastica bruciata vanno rimossi
immediatamente, ancora caldi, con un apposito raschietto.
Quindi, completare la pulizia seguendo le istruzioni alla sezione
“Pulizia del piano”. Lavando verdure o sbucciando le patate
possono cadere sul piano piccoli granelli di sporco o sabbia,
che possono causare graffi quando si spostano le pentole sul




piano. Verificare sempre che non vi siano granelli sul piano.

Lo scolorimento del piano non compromette il funzionamento e
le prestazioni della superficie in vetroceramica. Non si tratta di
un danno al piano, bensi semplicemente di macchie dovute a
residui non rimossi per tempo.

Le macchie lucide si verificano a seguito dell’usura provocata
dal fondo delle pentole, soprattutto con pentole dal fondo in
alluminio, oppure dall’'uso di detergenti non adatti. Queste
macchie sono particolarmente ostinate, ma possono essere
rimosse con detergenti normali. Se necessario, ripetere diverse
volte la procedura di pulizia.

L'uso di detergenti aggressivi e i graffi provocati dalle basi delle
pentole causano la rimozione progressiva del vetro, lasciando
macchie scure sul piano.

Non usare il piano cottura come piano di lavoro
0 ripiano.

Spostare sempre le pentole sollevandole senza farle strisciare
sul piano in vetro.

9.2 Rimozione e sostituzione della torre di
estrazione e svuotamento del serbatoio

In caso di presenza di liquidi nell’apertura, essi verranno

- raccolti nel serbatoio dell’acqua (capacita 150 ml).

- Rimuovere la torre di estrazione dal sistema di sollevamento.
— Pulire/rimuovere il contenuto del serbatoio

- Reinserire la torre di estrazione nel sistema di sollevamento.

9.3 Pulizia dei filtri del grasso e del vetro della
torre di ventilazione

Dopo 20 ore di cottura, i 4 LED sul pannello comandi della
cappa lampeggiano.

I filtro del grasso si trova sulla torre di estrazione. Lintera torre
puo essere lavata in lavastoviglie insieme al filtro del grasso.

Il filtro del grasso puo essere inoltre rimosso separatamente
dalla torre di estrazione a fini di pulizia, seguire le istruzioni di
seguito.
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II filtro pud essere pulito come indicato di seguito:
- In lavastoviglie

@ INFO: pulire i filtri del grasso utilizzando un
programma di lavaggio standard a bassa
temperatura.

Manualmente: immergere il filtro in una miscela di acqua
bollente e detersivo sgrassante. Sciacquare il filtro sotto acqua
corrente calda, quindi lasciarlo asciugare.

- Pulire la torre di estrazione con un panno umido e, se
necessario, un detergente a pH neutro.

ATTENZIONE: il mancato rispetto delle istruzioni
sopra indicate puo causare I’'accumulo di residui nel
filtro e il conseguente rischio di fiamme.

Dopo la pulizia:
Reinserire il filtro nella torre di estrazione

Reinserire il coperchio nella torre di estrazione

Reinserire |a torre di estrazione nel sistema di sollevamento.

Premere il tasto E><j per 3 secondi.



10 RISOLUZIONE DEI PROBLEMI
MINORI

10.1 Messaggi sul piano cottura

- Assenza di pentole sulla zona di cottura.

- La pentola non & compatibile con il sistema a
induzione.

- Il fondo della pentola & troppo piccolo rispetto
alla zona di cottura.

- Guasto al sistema elettronico.
- Scollegare e ricollegare il piano.
- Contattare il servizio di assistenza.

Il piano € surriscaldato, lasciare raffreddare
e riaccendere.

£

La ventola & bloccata.
Sbloccarla.

86

Qualora uno di questi errori rimanga visibile, & consigliabile
contattare il servizio di assistenza.

Il piano cottura o le zone di cottura non funzionano:
- Il piano non & collegato correttamente all’alimentazione
elettrica.

Il fusibile di sicurezza & bruciato.

Verificare che il tasto di blocco sia abilitato.

| tasti touch sono stati macchiati con acqua o grassi.

Presenza di oggetti sui tasti touch.

Una o piu zone non funzionano:
- Il dispositivo di sicurezza & entrato in funzione.

- Ci0 accade qualora una zona venga lasciata accesa
involontariamente.

- |l sistema di sicurezza entra in funzione anche quando uno o
piu tasti touch sono coperti da qualcosa.

- La pentola € vuota e la base ¢ surriscaldata.

- |l piano cottura & dotato di un riduttore di potenza e di
un dispositivo di spegnimento automatico in caso di
surriscaldamento.

La ventola continua a funzionare anche dopo lo spegni-
mento del piano:
- Cio & normale, la ventola sta proteggendo le parti elettroniche.

- La ventola si arrestera automaticamente.

Il controller di cottura automatico non sembra funzion-
are:
- La zona di cottura & ancora calda [H ]

— Il livello massimo di cottura & stato selezionato | 9 I
- Illivello di cottura ¢ stato selezionato utilizzando il tasto [ - ].
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10.2 La cappa non funziona correttamente.
Quale potrebbe essere la causa di questo
problema?

- Controllare il filtro del grasso. Seguire le indicazioni di pulizia.

In media, & necessario pulire il filtro ogni due settimane per
garantire il corretto funzionamento dell’estrazione.

- Verificare il flusso dell’aria in casa. Non appena la cappa
viene accesa, assicurare una corretta circolazione dell'aria
aprendo le grate o aprendo una finestra.

- Verificare le tubature per controllare eventuali ostruzioni che
impediscano il transito dell’aria.

10.3 Varie

Guasti: In caso di guasti, contattare il nostro Servizio Riparazioni:

Belgio: Tel.: +32 (0)56 36 51 02
Francia: Tel.: +33 (0)3 20 94 06 62
Germania: Tel.: +49 (0)511.54.20.771
Paesi Bassi: Tel.: +31088-0119110
Spagna: Tel.: +34 938 700 895
Italia Tel.: +39 039.20.57.501

Per tutti gli altri Paesi, contattare il servizio di installazione
tecnica Novy in Belgio: Tel.: +32 (0)56/36.51.02

Per garantire una riparazione tempestiva ed efficace, il Servizio
Riparazioni avra bisogno di conoscere il modello di piano in
uso. Questo dato & reperibile sulla piastra nel telaio interno
dell’'unita di estrazione.

Incollare qui I'adesivo con il modello e il numero di serie.




PANORAMICA DELLE FUNZIONI NOVY UP

Modalita estrazione elevata/funzione “run-out”

Tasto di controllo on/off per il piano cottura

Diminuzione della velocita di estrazione

N

Indicatore del livello di potenza

p

Aumento della velocita di estrazione

selezione della zona di cottura

Indicatore estrazione

Aumento del livello di potenza

Indicazioni di pulizia per il filtro di ricircolo (facoltativo)

Riduzione del livello di potenza

Accensione/spegnimento del piano cottura

Arrestare il timer

Premere e tenere premuto (1) per 2 secondi.
Le spie luminose delle zone di cottura si accendono.

Premere [—] finché il timer non arriva a 00.

Uso del timer senza cucinare

Premere (1). Le spie luminose delle zone di cottura si spengono.

Spegnere e accendere una zona di cottura

Accendere il piano cottura.
Premere (1) per 2 secondi.

Premere il pulsante di selezione della zona di cottura.

Selezionare il timer

Premere contemporaneamente i pulsanti di selezione della zona
di cottura e[—]
finché sul display non compare 0 oppure H = “hot” (caldo).

Spegnimento e accensione

IN - Premere il pulsante di selezione della zona di cottura
Premere il pulsante [—] quindi il pulsante [+] fino a che non
compare p

OFF - Premere nuovamente il pulsante [—].

Limite di potenza

Zona di cottura selezionata con funzione Potenza [P].

Limite di potenza attivato

[9] ridotto a [8] e lampeggia [8].

Blocco del controller

1. Accendere il piano cottura premendo il pulsante
2. Premere simultaneamente [—] e il pulsante
posteriore.

3. Premere di nuovo il pulsante

della zona

della zona posteriore.

Sblocco dei controlli

1. Accendere il piano cottura premendo il pulsante
2. Premere simultaneamente [—] e il pulsante
posteriore.

3. Premere nuovamente il pulsante [—].

della zona

Funzionamento timer

Premere contemporaneamente [—] € [+].

Ridurre il tempo

Premere [—]

Aumentare il tempo

Premere [+]

Spegnere il timer

Premere il pulsante di selezione della zona di cottura.
Premere contemporaneamente [+] e [—].

Premere contemporaneamente [—] e [+].

Ridurre il tempo

Premere [—] sul timer.

Aumentare il tempo

Premere [+] sul timer.

Attivare manualmente la funzione bridge

ON - Premere simultaneamente i pulsanti delle 2 zone di cottura

OFF - Premere simultaneamente i pulsanti delle 2 zone di cottura
attive

Cappa di estrazione - Accensione

Premere

oppure girare la valvola.

oppure premere la torre di estrazione verso I'alto.

Cappa di estrazione - Funzione “run-out”/Spegnimento
ACCENSIONE: Premere

SPEGNIMENTO: Premere nuovamente
Cappa - Spegnimento

Premere
oppure chiudere la valvola.

oppure premere la torre di estrazione verso il basso.
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3.4 Przeglad urzadzenia

3.5 Rodzaje ptyt

4 PLYTA INDUKCYJNA ONE POWER

4.1 Panel sterowania ptyty indukcyjnej
4.1.1 Panel sterowania
4.1.2 Wigczanie i wytgczanie
4.1.3 Wykrywanie garnkéw
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1. OGOLNE INFORMACJE

2 ZASADY BEZPIECZENSTWA

Przed zainstalowaniem i uruchomieniem urzadzenia nalezy
dokfadnie przeczytaé instrukcje obstugi i instrukcje montazu.
Zawierajg one wazne informacje dotyczace montazu i
uzytkowania urzgdzenia.

Urzgdzenie nadaje sie wytgcznie do uzytku domowego.

Natychmiast po rozpakowaniu sprawdz stan urzadzenia
i materiatbw montazowych. Ostroznie wyjmij urzagdzenie
z opakowania. Nie uzywaj ostrych nozy do otwierania
opakowania. Nie instaluj urzadzenia w przypadku jego
uszkodzenia; w przypadku jego uszkodzenia skontaktuj sie
z firma Novy.

- Przechowuj uwaznie niniejszg instrukcje obstugi i przekaz
ja nastepnej osobie, ktéra bedzie korzysta¢ z urzadzenia po
Tobie.

Przechowuj starannie nakleki z numerem seryjnym
urzadzenia. Ten numer seryjny bedzie potrzebny przy
zgtaszaniu problemu z urzgdzeniem.

Oddaj materiaty opakowaniowe istare urzadzenie do
recyklingu:

Uzyte materiaty nie sg niebezpieczne dla Srodowiska i nadajg
sie do recyklingu. Wybierz przyjazny dla $rodowiska sposéb
utylizacji opakowania. Urzadzenie zawiera rdwniez wiele
materiatow nadajacych sie do recyklingu.

W zwigzku z tym nalezy oddzieli¢ zuzyte urzgdzenia od
innych odpadéw. Dzieki temu recykling urzagdzen na zlecenie
producenta jest wykonywany w najlepszych warunkach zgodnie
z dyrektywa Unii Europejskiej 2002/96/WE w sprawie zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego. W celu uzyskania
informacji o najblizszym miejscu zbiérki zuzytych urzgdzen
nalezy zwrdci¢ sie do gminy lub sprzedawcy.

Niniejsza instrukcja korzysta z wielu symboli. Znaczenie tych
symboli podano ponizej.

Symbol |Znaczenie
Wskazanie Wyjasnienie wskazowki na
(O :
urzgdzeniu.
@ Informacja/ Ten symbol oznacza wazng
Ostrzezenie | wskazowke lub niebezpieczng
sytuacje.

Postepuj zgodnie z niniejszymi instrukcjami, aby unikngé
obrazen ciata i szkdd materialnych.
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2.1 Srodki ostroznosci dotyczace
uzytkowania urzadzenia

Usun wszystkie etykiety i naklejki ze szkfa.

Nie nalezy modyfikowa¢ ani zmienia¢ urzadzenia.

Nie wolno uzywa¢ ptyty kuchennej jako podstawy ani
powierzchni robocze;.

Urzgdzenie zapewnia bezpieczeristwo, tylko gdy jest
poditgczone do przewodu ochronnego zgodnie z przepisami.

Nie uzywaj przediuzacza, aby podigczyé urzadzenie do
instalaciji elektrycznej.

2.2 Korzystanie z urzadzenia

- Przed pierwszym uzyciem nalezy oczy$ci¢ pltyte szklang
wilgotng Sciereczka i jg wysuszy¢. Nie uzywaj detergenty;
moze to spowodowal pojawienie sie niebiesko-zielonej
mgietki.

Na szklanej powierzchni kuchenki nie umieszczaj
przedmiotéw metalowych, takich jak noze, widelce, tyzki
i pokrywki, poniewaz moga sie nagrzac.

Upewnij sig, ze kable elektryczne urzadzen stacjonarnych lub
przeno$nych nie wchodzag w kontakt z gorgcg powierzchnig
do gotowania lub gorgcym garnkiem.

Uzywaj wytgcznie odpowiednich garnkéw/patelni. Inne
materiaty moga sie stopié lub zapali¢.

Nigdy nie przykrywaj urzgdzenia szmatkg ani folig ochronna.
Moze to spowodowac jej przegrzanie lub zapalenie sie.

Po uzyciu wytgcz zrédto ciepta.

Zawsze uwazaj na przepisy zawierajgce oleje i tluszcze,
poniewaz moga sie one szybko zapalié.

Elementy wraZzliwe na dzatanie pola magnetycznego
(karta kredytowa, smartfon itp.) nie mogg znajdowaé sie w
bezposrednim sgsiedztwie pracujacego urzadzenia.

Wystrzegaj sie oparzen zaréwno w trakcie, jak i po
zakoriczeniu uzytkowania urzadzenia.

Dzieci ponizej 8 roku zycia, osoby 0 ograniczonych
zdolnosciach psychicznych i/lub umystowych, jak réwniez
osoby o niewystarczajgcej wiedzy, mogg uzywaé tego
urzadzenia tylko pod nadzorem lub je$li zostaty przeszkolone
w bezpiecznym jego uzytkowaniu.

Urzgdzenie nie stuzy do uzytku przez osoby o ograniczonych
zdolno$ciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych ani
osoby nieposiadajgce do$wiadczenia i wiedzy, chyba ze sg
one pod nadzorem lub zostaty poinstruowane o bezpiecznym
uzytkowaniu urzadzenia przez osobe odpowiedzialng za ich
bezpieczenstwo.

Dzieciom nalezy towarzyszy¢, aby upewnic sie, ze nie bawig
sie urzgdzeniem.



2.3 Zabezpieczenia przed uszkodzeniem

Uszkodzone patelnie lub patelnie z chropowatymi
podstawami (zeliwne bez emali) mogg spowodowaé
uszkodzenie szkfa.

Piasek lub inne materialy Scierne mogg spowodowaé
uszkodzenie szkta.

Nie dopusé, aby przedmioty (nawet mate) spadty na szkto.
Unikaj uderzania garnkami o krawedz szyby.

Upewnij sig, ze urzgdzenie wentylacyjne jest zainstalowane
zgodnie z instrukcjami producenta.

Nie umieszczaj ani nie pozostawiaj pustych garnkéw na
ptycie grzewczej.

Unikaj kontaktu cukru, substancji syntetycznych i folii
aluminiowej z gorgcymi strefami. Substancie te mogg
spowodowa¢ pekanie lub wptywa¢ na powierzchnie z
tworzywa szklano-ceramicznego w trakcie schtadzania;
wytgcz urzgdzenie i natychmiast usun je z gorgcych stref
(uwaga: ryzyko poparzen)

Ryzyko poparzen! Nie umieszczaj przedmiotéw na pfycie
grzewczej.

Nigdy nie umieszczaj gorgcego garnka na strefie sterowania.

Jezeli pod urzgdzeniem znajduje sie wbudowana szuflada,
nalezy zostawi¢ odpowiednig odlegtos¢ (2 cm) miedzy
zawartoscig szuflady a dnem urzadzenia, aby zapewni¢
dobrg wentylacje.

Nie wktadaj do szuflady pod ptytg grzewczg tatwopalnych
przedmiotéw (np. sprayow). Jezeli szuflada zawiera uchwyt
na sztuéce, musi on byé wykonany z materiatu odpornego na
wysokie temperatury.

2.4 Srodki ostroznosci, ktére nalezy podjaé w

przypadku awarii urzadzenia

Po wykryciu usterki wytacz urzgdzenie i wytgcz zasilanie
elektryczne.

Natychmiast wytacz zasilanie elektryczne urzadzenia w
przypadku wykrycia peknigcia lub rozszczepienia szkta
(witroceramu), a nastepnie powiadom serwis posprzedazny.
Naprawy mogg byé wykonywane wytacznie przez
wyspecjalizowany personel. Nigdy nie otwieraj urzgdzenia
samodzielnie.

(i) OSTRZEZENIE: Jesli szklana powierzchnia do

gotowania jest uszkodzona, wytacz urzadzenie, aby
zapobiec ewentualnemu porazeniu pradem.
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2.5 Inne srodki ostroznosci

Upewnij sie, ze garnek pozostaje przez caly czas w $rodku
strefy gotowania. Dno garnka musi pokrywac jak najwigkszg
czest strefy gotowania.

Pole magnetyczne moze mie¢ wplyw na urzadzenia
elektroniczne. Osoby z rozrusznikiem serca muszg najpierw
skonsultowac si¢ z dystrybutorem lub lekarzem.

Nie uzywaj patelni syntetycznych ani aluminiowych: mogg
one topi€ sie w strefach gotowania, gdy sa jeszcze gorace.
Nigdy nie uzywaj wody do gaszenia ognia. Wytgcz strefe
gotowania. Delikatnie przykryj ptomienie pokrywka, kocem
gasniczym lub czym$ podobnym.

@ Uzywanie nieodpowiednich garnkéw i patelni

lub zdejmowanych akcesoriéw do ogrzewania
naczyn, ktore nie nadaja si¢ do stosowania z ptytg
indukcyijna, nie jest objete warunkami gwaranciji.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek szkody wyrzadzone ptycie grzewcze;j i
jej otoczeniu, ktore z tego wynikaja.



3 OPIS URZADZENIA

Urzgdzenie jest ptytg indukcyjng z wbudowanym wyciggiem nad
blatem roboczym. Ptyta indukcyjna posiada 4 strefy gotowania
ze zintegrowang wiezg wentylacyjng umieszczong z tytu
piyty grzewczej w celu usuwania oparéw kuchennych. Okap
kuchenny i ptyta grzewcza mogg by¢ obstugiwane oddzielnie.
Objasnienia dotyczace obstugi urzadzenia znajdujg sie w

3.1 Specyfikacja techniczna ptyty indukcyjnej

Typ Power Comfort
Moc catkowita 7400 W 7400 W
Zuzycie energii przez ptyte 178 Wh/kg

grzewczg EChob™

Strefa gotowania z przodu po 240x200 mm| @ 175 mm
lewej

Minimalna érednica garnka @90 mm |@90mm
Moc znamionowa* 1600 W 1400 W
Moc dodatkowa* 1850 W

Super Power*

Standardowa kategoria garnkéw**| C

Zuzycie energii ECcw**** 177,6 Wh/kg | 210 Wh/kg
Strefa gotowania z tytu po lewej | 240x200 mm| @ 210 mm
Minimalna $rednica garnka @100 mm | @ 100 mm
Moc znamionowa* 2100 W 2300 W
Moc dodatkowa* 3200 W 3000 W
Super Power*

Standardowa kategoria garnkow™*| C

Zuzycie energii ECow****

Typ Teppanyaki Wok
Strefa gotowania z tytu po prawej | @ 145 mm | @ 314 mm
Minimalna $rednica garnka = =

Moc znamionowa* 1400 W 2000 W
Moc dodatkowa* 2500 W
Super Power* 3200 W
Standardowa kategoria garnkéw**

Zuzycie energii ECow****

Strefa gotowania z przodu po @ 145 mm

prawej

Minimalna $rednica garnka -

Moc znamionowa* 1400 W

Moc dodatkowa*

Super Power*

Standardowa kategoria garnkow**

Zuzycie energii ECcw****

* transfer mocy moze by¢ rozny, w zaleznosci od rozmiaréw i materiatow, z

ktorych wykonane sg garnki.

** obliczone zgodnie z metodami pomiaru osiggow (EN 60350-2)
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3.2 Zasada indukgc;ji

Pod kazdg strefg gotowania znajduje sie cewka indukcyjna. Gdy
jest ona wigczona, wytwarza zmienne pole elektromagnetyczne,
ktére wytwarza prad indukcyjny w dnie garnka. Powoduje to
rozgrzanie garnka w strefie gotowania.

Oczywiscie do tego celu potrzebne sg odpowiednie garnki:

- Zalecane garnki to te z podstawg magnetyczng (mozna to
sprawdzi¢ za pomocg magnesu): zeliwny czajnik, czarne
garnki zeliwne, emaliowane garnki metalowe, garnki ze stali
nierdzewnej z podstawg magnetyczng itp.

- Nieodpowiednie garnki to te z miedzi, stali nierdzewne;j,
aluminium, szkta, drewna, ceramiki, gliny, stali nierdzewnej
bez podstawy magnetycznej itp.

Strefa gotowania indukcyjnego natychmiast uwzglednia

wielko$¢ garnka. Jesli $rednica jest zbyt mata, garnek nie bedzie

sie nagrzewaé. Srednica rézni sie w zaleznosci od $rednicy
strefy gotowania. Jesli garnek nie zostanie dostosowany do
piyty grzewczej, Y symbol bedzie nadal migat.

3.3 Dzwieki powodowane przez indukcije

Przy stosowaniu ptyty indukcyjnej mogg wystapi¢ wszystkie
rodzaje dzwiekdw. Dzwigki te zalezg od konstrukcji i materiatow,
z ktérych wykonane jest dno naczynia kuchennego.

Buczenie

Wystepuje, gdy gotowanie odbywa si¢ przy wyzszej mocy i jest
spowodowane iloscig energii, ktéra jest przenoszona z plyty
grzewczej na naczynia kuchenne. Hatas zaniknie lub bedzie
stabszy po ustawieniu ptyty indukcyjnej na nizszg moc.

Charczenie

Dzwigk ten wystepuje wtedy, gdy naczynia sktadajg sie z warstw
roéznych materiatow. DZzwigk jest powodowany przez wibracje w
obszarach, w ktorych rozne warstwy materiatu stykajg sie ze
soba.

Gwizdanie

Takie odgtosy powstajg zazwyczaj podczas gotowania w
naczyniach sktadajgcych sig z warstw roznych materiatow i gdy
dwie sasiednie strefy gotowania sg uzywane jednoczesnie przy
maksymalnej mocy. Gwizdanie zaniknie lub bedzie stabsze po
ustawieniu ptyty indukcyjnej na nizszg moc.

Klikanie
Przy niskiej mocy klikanie moze wydobywaé sie z przetgcznikow
elektronicznych.

Brzeczenie

Przy wigczonym wentylatorze moze wystapi¢ brzeczenie.
Wentylator ten chtodzi elektronike przy intensywnym
uzytkowaniu plyty grzewczej. Gdy temperatura jest zbyt
wysoka, wentylator bedzie nadal pracowat po wytaczeniu ptyty
grzewcze.



3.4 Przeglad urzadzenia

Lewa ptyta indukcyjna

Prawa ptyta indukcyjna (40 002-8)
Wieza wyciggowa

Zawor

Sterowanie lewymi strefami gotowania
Sterowanie wyciagiem

Sterowanie prawymi strefami gotowania

N OO B W (NN =

3.5 Rodzaje plyt

Lewa Prawa

Ptyta indukcyjna Comfort Ptyta indukcyjna Comfort

4 PLYTA INDUKCYJNA ONE POWER

4.1 Panel sterowania ptyty indukcyjnej

4.1.1 Panel sterowania

Witaczanie/wytaczanie ptyty grzewczej

Wskaznik poziomu mocy

Wybér strefy gotowania

Zwigkszenie poziomu mocy

Zmniejszenie poziomu mocy

4.1.2 Wiaczanie i wytgczanie

Wiaczanie i wylaczanie ptyty grzewczej:

Wiaczanie

Naci$nij i przytrzymaj ® przez 2 sekundy.
Wyswietlacz stref gotowania zapala sie.

0,

Wytaczanie

Ptyta indukcyjna Power Ptyta indukcyjna Power

Teppanyaki
Wok

-38 -

Nacignij (.
Wyswietlacz stref gotowania wygasa.

Wiaczanie i wytaczanie strefy gotowania

Ustawianie Wyswietlacz

Nacisnij przycisk wyboru strefy gotowania. n
]

Wytaczanie

Naciskaj przyciski wyboru strefy gotowania B

i — jednoczes$nie, az na wyswietlaczu
pojawi sie wartos¢ {] lub H = ,goraco’.

H

Jesli w ciggu 20 sekund nie nastgpi wprowadzenie danych
sterowania, ukfad elektroniczny
zostanie przetgczony w tryb czuwania.



4.1.3 Wykrywanie garnkow
Wigczona strefa gotowania jest aktywna tylko wtedy, gdy garnek
zostanie wykryty przez system wykrywania garnkow.

Ptyta indukcyjna nie dziata:

- W przypadku braku garnka w strefie gotowania lub gdy
garnek nie nadaje sie do indukcji. W takim przypadku nie
jest mozliwe wigczenie zasilania i symbol ':’ bedzie migat na
wyswietlaczu.

Dziatanie zostaje zawieszone, gdy garnek zostaje usunigty ze
strefy gotowania podczas gotowania. Na wyswietlaczu miga
symbol ':’ Symbol 9 zniknie, gdy garnek zostanie ponownie
umieszczony na powierzchni gotowania. Gotowanie bedzie
kontynuowane na tym samym poziomie mocy, ktéry wybrano
wcze$niej.

Po zakoriczeniu gotowania wytgcz strefe gotowania.

4.1.4 Wskaznik ciepta resztkowego

Po catkowitym wytgczeniu strefy gotowania lub piyty grzewczej,
powierzchnia szklana bedzie nadal ciepfa, co widaé po symbolu
H-: Symbol H znika, gdy szklang powierzchnie strefy gotowania
mozna obstugiwa¢ bez zagrozenia.

@ OSTRZEZENIE: Dopoki wskaznik ciepta resztkowego
pozostaje aktywny, nie wolno dotykaé strefy
(stref) gotowania i nie nalezy umieszczaé
na niej przedmiotéw wrazliwych na ciepto.
Niebezpieczenstwo pozaru i oparzen.

4.1.5 Funkcja Power

Funkcja Power P umozliwia zwigkszenie mocy tylnej strefy
gotowania. W przypadku aktywacii tej funkcii te strefy gotowania
bedg poddawane znacznie wigkszej mocy przez 10 minut.
Funkcja Power stuzy do szybkiego podgrzewania duzych iloSci
wody, na przyktad do makaronu.

Wiaczanie i wytaczanie funkcji Power

Wiaczanie zasilania Wyswietlacz

Nacisnij przycisk wyboru strefy gotowania.
. Nacisnij przycisk [—], a nastgpnie

przycisk [+], az wyswietli sie wskaznik P.

P

Wytaczanie zasilania
Nacisnij przycisk [—].

5-0

Zarzadzanie maksymalng moca:

W przypadku przekroczenia tej granicy mocy przy przetgczaniu
na wysokg temperature gotowania lub wigczeniu ustawienia
Power modut zarzadzania energig redukuje moc pozycii
gotowania w danej strefie. Ta strefa gotowania najpierw miga,
a nastepnie jest automatycznie redukowana do maksymalnej
mozliwej temperatury gotowania

Jedli jednoczesnie uzywane sg 2 strefy, moc 3700 W jest
rozdzielana na te 2 strefy.

Strefa gotowania |w cm Moc (W)
Przéd @175 Normalnie: 1400
L% @21 Normalnie: 2300
Moc: 3000
Limit mocy Wyswietlacz
Wybrana strefa gotowania z funkcjg Power P
Limit mocy aktywowany
[9] zmniejszono do [8] i miga. 8
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4.1.6 Funkcja regulatora czasowego

Funkcja regulatora czasowego umoZliwia jednoczesne
korzystanie ze wszystkich stref gotowania przez rézne okresy
czasu (od 0 do 99 minut) dla kazdej strefy.

Funkcja regulatora czasowego

Ustawienie lub zmiana czasu gotowania Wyswietlacz

P

Nacisnij przycisk wyboru strefy gotowania

9
Naciénij jednoczes$nie przycisk [—] i [+].

I

Wybierz regulator czasowy

nn
Naciénij jednoczes$nie przycisk [—] i [+]. uu
Skrdé czas 3“‘
Na ekranie regulatora czasowego nacisnij U
przycisk [—]. c9.
Wydtuz czas A1
Na ekranie regulatora czasowego nacisnij ui-
. nE
przycisk [+]. uc..

Punkt obok wySwietlacza poziomu mocy wybranej strefy Swieci
sie, aby pokaza¢ aktywacje regulatora czasowego.
Wybrano czas i rozpoczeto sie odliczanie.

Wytacz funkcje regulatora czasowego

Wybierz regulator czasowy Wyswietlacz

Nacisnij przycisk wyboru strefy gotowania Lampka dia

Naciénij jednoczesnie przycisk [—] i [+]. te] strefy
zapala sie

Zatrzymaj regulator czasowy

Na ekranie regulatora czasowego naciskaj

przycisk [—], az zostanie wySwietlona wartos¢ QB

nn

UL

Regulator czasowy moze tez stuzy¢ jako niezalezny alarm
gotowania bez wybierania strefy gotowania. Jezeli plyta
grzewcza ma zostaC wytgczona, niezalezny regulator
czasowy gotowania bedzie kontynuowat gotowanie do korica
ustawionego czasu.



Korzystanie z regulatora czasowego bez gotowania

Regulator czasowy bez gotowania Wyswietlacz
Wigcz ptyte grzewczg

Nacisnij i przytrzymaj \ przez 2 sekundy

Wybierz czas AN
Naci$nij jednoczesnie przycisk [—] i [+]. uu
Skré¢ czas N
Na ekranie regulatora czasowego nacisnij U=
przycisk [—]. E’ 9
Wydtuz czas n1_
Na ekranie regulatora czasowego nacisnij Ui
przycisk [+]. 88 .

Wybrano czas i rozpoczeto sie odliczanie.

Wylaczanie automatyczne po zakoriczeniu gotowania:
Po uptywie wybranego czasu gotowania na wy$wietlaczu bedzie
miga¢ symbol {Jf7], zostanie wyemitowany sygnat dzwigkowy, a
strefa gotowania zostanie wytgczona. Aby wytgczy¢ brzeczyk i
migajace $wiatto, naciénij klawisz sterujacy.

4.1.7 Blokowanie sterownika
Aby unikngé zmiany wyboru piyty grzewczej, np. podczas
czyszczenia, sterownik musi by¢ zablokowany (z wyjatkiem
przycisku wtgczania/wytgczania).

Blokowanie

Zablokuj Wyswietlacz

1. Wigcz plyte indukcyjng przyciskiem

2. Nacisnij jednoczes$nie przycisk [—] i
strefy tylne;.

3. Ponownie naciénij przycisk

Odblokuj

—

strefy tylnej.

1. Wigcz plyte indukcyjng przyciskiem

2. Naciénij jednoczesnie przycisk [—] i
strefy tylnej.

3. Ponownie nacisnij przycisk [—].

<3

—40-

5 PLYTA INDUKCYJNA ONE PRO

5.1 Panel sterowania wyciagu

5.1.1 Panel sterowania

Sterowanie ptyta grzewcza

Przycisk wiaczania/wytgczania ptyty grzewczej

0

Wskaznik poziomu mocy o,

Wyhbér strefy gotowania

_|_

Zwiekszenie poziomu mocy

Zmniejszenie poziomu mocy

5.1.2 Wigczanie i wytaczanie
Wiaczanie i wytaczanie ptyty grzewczej:
Wiaczanie

Naciénij \J i przytrzymaj przez 2 sekundy
Dioda LED zapala sie
Wytaczanie

Nacisnij

Wiaczanie i wylaczanie strefy gotowania:

Ustawianie Wyswietlacz

»O

. Dioda LED gasnie

Naci$nij przycisk wyboru strefy gotowania.
Wytaczanie

n
u

H

Naciskaj przyciski wyboru strefy gotowania
i — jednoczesnie, az na wyswietlaczu
pojawi sie wartos¢ [ lub H = ,goraco”.

Jesli w ciggu 20 sekund nie nastgpi wprowadzenie danych
sterowania, uktad elektroniczny zostanie przetgczony w tryb
czuwania.

5.1.3 Wykrywanie garnkow

Ta ptyta indukcyjna jest wyposazona w interaktywny system
sterowania, ktory utatwia korzystanie z ptyty.

Po umieszczeniu garnka na ptycie grzewczej jest on
automatycznie wykrywany. Zobaczysz rowniez U pokazujace,
ktorego suwaka uzyé dla danej strefy. Wykrywanie garnka
zapewnia optymalne bezpieczenstwo.

Ptyta indukcyjna nie dziata:

- W przypadku braku garnka w strefie gotowania lub gdy
garnek nie nadaje sie do indukcji. W takim przypadku nie
jest mozliwe wigczenie zasilania i symbol = bedzie migat na
wy$wietlaczu.

- Dziatanie zostaje zawieszone, gdy garnek zostaje usuniety ze
strefy gotowania podczas gotowania. Na wy$wietlaczu miga



symbol ':’ . Symbol ':’ zniknie, gdy garnek zostanie ponownie
umieszczony na powierzchni gotowania. Gotowanie bedzie
kontynuowane na tym samym poziomie mocy, ktéry wybrano
wcze$niej.
Po zakoriczeniu gotowania wytgcz strefe gotowania. Wykrywanie
garnka ':’ nie bedzie juz aktywne.

5.1.4 Wskaznik ciepta resztkowego

Po catkowitym wytaczeniu strefy gotowania lub ptyty grzewczej,
powierzchnia szklana bedzie nadal ciepfa, co widaé po symbolu
H. Symbol H znika, gdy szklang powierzchnig strefy gotowania
mozna obstugiwa¢ bez zagrozenia.

@ OSTRZEZENIE: Dopoki wskaznik ciepta resztkowego
pozostaje aktywny, nie wolno dotykaé strefy
(stref) gotowania i nie nalezy umieszczaé
na niej przedmiotow wrazliwych na ciepto.
Niebezpieczenstwo pozaru i oparzen.

5.1.5 Funkcja Power i Super Power

Funkcja Power P umozliwia zwigkszenie mocy wybranej strefy
gotowania. W przypadku aktywacii tej funkcii te strefy gotowania
beda poddawane znacznie wigkszej mocy przez 10 minut.
Funkcja Power stuzy do szybkiego podgrzewania duzych ilosci
wody, np. do makaronu.

Wiaczanie i wytgczanie funkcji Power:

Wiaczanie zasilania Wyswietlacz

Naci$nij przycisk wyboru strefy gotowania.
Nacisnij przycisk [—], a nastepnie przycisk [+], P
az wyswietli sie wskaznik P.

Wytaczanie zasilania
Naciénij przycisk [—]. 9-0

Zarzadzanie maksymalng moca:

W przypadku przekroczenia tej granicy mocy przy przetgczaniu
na wysokg temperature gotowania lub wtgczeniu funkcji Power,
modut zarzgdzania energig redukuje moc pozycji gotowania w
danej strefie. Ta strefa gotowania najpierw miga, a nastepnie

5.1.6 Funkcja requlatora czasowego

Funkcja regulatora czasowego umozliwia jednoczesne
korzystanie ze wszystkich stref gotowania przez rézne okresy
czasu (od 0 do 99 minut).

Funkcja regulatora czasowego

Ustawienie lub zmiana czasu gotowania Wyswietlacz
Nacisnij przycisk wyboru strefy gotowania ‘
Naci$nij jednoczesnie przycisk [—] i [+]. 1-P
Wybierz regulator czasowy

. - . . nN
Nacisnij jednoczesnie przycisk [—] i [+]. uy
Skro¢ czas 3,-,_
Na ekranie regulatora czasowego nacisnij E"é
przycisk [—].
Wydtuz czas ni_
Na ekranie regulatora czasowego nacisnij g'
przycisk [+]. UE’

Kropka obok wskazania ustawienia mocy wybranej strefy
zaswieci, wskazujgc wigczenie regulatora czasowego. Wybrano
czas i rozpoczyna sie odliczanie.

Wytacz funkcje regulatora czasowego

Wybierz regulator czasowy Wyswietlacz
Naciénij przycisk wyboru strefy gotowania . Kropka
Naci$nij jednoczesnie przycisk [—] i [+]. Swieci
Zatrzymaj regulator czasowy

Na ekranie regulatora czasowego naciskaj

przycisk [—], az regulator czasowy wy$wietli {7, Qﬂ

lub ustaw moc strefy gotowania na {J

Regulator czasowy moze tez stuzy¢ jako niezalezny alarm
gotowania bez wybierania strefy gotowania. Jezeli piyta
grzewcza ma zostaC wylgczona, niezalezny regulator
czasowy gotowania bedzie kontynuowat gotowanie do korica
ustawionego czasu.

Korzystanie z regulatora czasowego bez gotowania:

jest automatycznie rgdukowana do maksymaln(.aj mozliwej Regulator czasowy bez gotowania Wyswietlacz
temperatury gotowania. Maksymalna moc indywiduaina dla —
kazdej strefy wynosi 3700 W. Wiacz ptyte grzewcza. Nacisnij
i przytrzymaj 2 sekundy.
Strefa gotowania |w cm Moc (W) Wybierz regulator czasowy
Przod 24 % 20 Normalnie: 1600 Na ekranie regulatora czasowego nacisnij o0
Moc: 1850 jednoczes$nie przycisk [—] i [+].
Tyt 24 x 20 Normalnie: 2100 Skro¢ czas 3n_
Moc: 3000 Na ekranie regulatora czasowego nacisnij U
przycisk [—]. E' 9
Limit mocy Wyswietlacz Wydtuz czas 1.
Wybrana strefa gotowania z funkcjg Power P Na ekranie regulatora czasowego nacisnij % !
P przycisk [+]. UE
Limit mocy aktywowany : . —
[9] zmniejszono do [8] i miga. 8 Po kl|.ku sekundach dlodg LEP przestaje migac [min]. Wybrano
czas i rozpoczeto sie odliczanie.




Wylaczanie automatyczne po zakoriczeniu gotowania:
Po uplywie wybranego czasu gotowania na wysSwietlaczu
bedzie miga¢ symbol [}f], zostanie wyemitowany sygnat
dzwigkowy i strefa gotowania zostanie wytaczona. Aby wytaczy¢
sygnat dZzwigkowy i migajacy wskaznik, na ekranie regulatora
czasowego nacisnij przycisk [—] lub [+].

5.1.7 Funkcja recznego mostka

Ta funkcja pozwala potaczyé 2 lewe i 2 prawe strefy, tak aby
dziataty jako 2 duze strefy. Te funkcje mozna aktywowaé tylko
recznie, umieszczajgc duzy garnek/patelnie na powierzchni do
gotowania.

Funkcja mostka

Aktywacja reczna Wyswietlacz
Jednocze$nie nacisnij oba przyciski wyboru

strefy gotowania + obu stref, ktore U ﬂ
majg by¢ potaczone.

Zwieksz moc

Nacisnij przycisk [+] lub [—].

Wytacz funkcje mostka

Jednocze$nie naci$nij oba przyciski wyboru
stref gotowania + obu potaczonych
stref.

co

5.1.8 Blokowanie sterownika
Aby unikngé zmiany wyboru piyty grzewczej, np. podczas
czyszczenia, sterownik musi by¢ zablokowany (z wyjatkiem
przycisku wigczania/wytgczania).

Blokowanie

Zablokuj Wyswietlacz

1. Wigcz plyte indukcyjng przyciskiem

2. Naciénij jednoczesnie przycisk [—] i |
strefy tylne;. L

3. Ponownie nacisnij przycisk strefy tylnej.

Odblokuj

1. Whacz plyte indukeyjng przyciskiem

2. Naciénij jednoczesnie przycisk [—] i B
strefy tylnej.

3. Ponownie nacisnij przycisk [—].
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6 STEROWANIE WIEZA
WYCIAGOWA

6.1 Panel sterowania wyciagu

Sterowanie wyciaggiem

Wigczanie/podnoszenie

Zmniejsz szybkos¢ wyciggu

Wskazanie szybkosci wyciagu

Zwieksz szybkos¢ wyciagu

Wskazanie dotyczace czyszczenia filtra recyrkulacii
(opcja)

6.2 Tryby uzytkownika

Urzadzenia mozna uzywac w trybie wyciagu lub recyrkulacji
(ustawienie standardowe po dostawie).

6.2.1 Tryb wyciggu

Zassane powietrze jest najpierw oczyszczane przez filtry
ttuszczu, a nastepnie usuwane na zewnatrz. Mozna to osiggna¢
poprzez zastosowanie szeregu kanatdw potgczonych miedzy
urzgdzeniem a pokrywg wydmuchu $ciennego.

Aby ustawiC urzadzenie w tryb wyciagu, nacisnij przyciski [+]
i [—] oraz przytrzymaj je przez 3 sekundy, gdy wieza wyciggowa
jest zamknieta.

Trzeci zielony wskaznik filtra recyrkulacyjnego zamiga 5 razy.

6.2.2 Tryb recyrkulacji

Zassane powietrze jest najpierw oczyszczane przez
filtry thuszczu. Zapachy sg nastgpnie usuwane w filtrze
recyrkulacyjnym przed ponownym wpuszczeniem powietrza do
kuchni.

Aby ustawi¢ urzadzenie wtryb recyrkulacji (ustawienie
domysine), nacisnij przyciski [+] i [—] oraz przytrzymaj je przez
3 sekundy, gdy wieza wyciggowa jest zamknigta. Czerwony
wskaznik zamiga 5 razy.



(i) INFORMACUA: Zapewnij odpowiednia wentylacjg w
kuchni, aby zagwarantowa¢ optymalng wydajnos¢
systemu recyrkulaciji.

6.3 Wiaczanie i wylaczanie oraz funkcja
dobiegu

Wieza wyciagowa

Wiaczanie Wyswietlacz
Nacisni ccc_ Wskaznik
lub wtgcz zawor, .
Swieci
lub przesun wieze wyciggowa do gory.
Wiacz funkcije dobiegu Pierwszy
- wskaznik
Nacisnij .
miga
Wytaczanie
Nacisnij Wskaznik
lub zamknij zawor, nie $wieci
lub przesun wieze wyciggowg do dotu.

Funkcja dobiegu: Ta funkcja rozpoczyna sie po zakoriczeniu
gotowania. Przez ustalony czas pozostata para z gotowania
bedzie wyciggana z kuchni przez wieze wyciggowg w trybie
niskiego wyciagu. Jesli wybrano tryb recyrkulacji, suszone beda
tez filtry.

Domysinie w trybie recyrkulacji ustawiony jest czas dobiegu na
30 minut, a w trybie wydmuchu na 10 minut. Zaleca si¢ petne
wykonanie tej funkcji. Pod koniec okresu dobiegu silnik i wieza
wyciggowa zostang wytaczone automatycznie.

6.4 Zwiekszanie i zmniejszanie poziomu mocy

Wieze wyciggowg mozna ustawi¢ na 3 poziomy i funkcje Power,
ktére sg wskazywane za posrednictwem czterech wskaznikéw
odpowiadajgcych rosngcej mocy.

Wiacz wyzszy poziom mocy, jesli wystepujg silne zapachy lub
mocna para z gotowania. Wieza wyciggowa bedzie dziataé
z wyzsza predkoscia przeptywu.
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Regulacja poziomu mocy:

Zwieksz moc Diody LED
Nacisnij przycisk [+]. Swiecq jasniej
Zmniejsz moc Diody LED
Nacisnij przycisk [—]. Swiecq stabiej

6.5 Pozycja niskiej mocy wyciagu

Wycigg mozna uruchomié, przechylajgc zawédr na wiezy
wyciggowej.

Predko$¢ wyciggu ustawia sie przyciskiem [+] i [—] na panelu
sterowania wyciagu.

Pozycja niskiej mocy wyciggu

Wiaczanie

Obr6¢ zawor w zadang pozycije.
Wytaczanie

Zamknij zawér.

6.6 Pozycja wysokiej mocy wyciggu

Wycigg mozna uruchomié, naciskajgc zawér na wiezy
wyciggowej.

Wieza zostanie automatycznie przestawiona na odlegiosé
10 cm.

Predkos¢ wyciggu ustawia sie przyciskiem [+] i[—] na panelu
sterowania wyciagu.

Pozycja wysokiej mocy wyciagu

Wiaczanie

Przesun wieze wyciggowa do gory.
Wytaczanie

Przesuri wieze wyciggowa do dotu.

6.7 Auto-stop

Aby wyeliminowa¢ mozliwos¢ pracy ciagtej wyciagu, silnik
wytgcza sie automatycznie po 3 godzinach (jesli sterownik nie
zostanie przeprogramowany w ciagu tych 3 godzin).



6.8 Skupienie wentylaciji

W przypadku gotowania tylko po jednej stronie ptyty indukcyjnej
mozna skupi¢ wyciag na parze tylko ztej strony. Uzywajgc
przetacznika, mozna skupi¢ wycigg na lewej lub prawej
stronie ptyty indukcyjnej. Powoduje to znaczace zwigkszenie
skuteczno$ci wyciggu.

e

7 WSKAZANIA DOTYCZACE
CZYSZCZENIA

7.1 Zalecenia dotyczace czyszczenia filtra
tluszczu

& Wskazanie: 4 wskazniki LED migajg

Po 20 godzinach gotowania 4 wskazniki LED na panelu
sterowania wyciggu beda migac.

@ Postepuj zgodnie z instrukcjami czyszczenia
opisanymi w rozdziale ,,Czyszczenie”.

Po wyczyszczeniu i wymianie filtrow ttuszczu nalezy zresetowaé
wskaznik czyszczenia.
Reset: naci$nij i przytrzymaj przez 3 sekundy klawisz sterujgcy

7.2 Wskaznik koniecznosci wymiany filtra
jednolitego (tylko w przypadku recyrkulacji)

(& Wskazanie: czerwony wskaznik miga

Po ustalonym czasie czerwony wskaznik na panelu sterowania
wyciggu zacznie migaé. Oznacza to, ze nalezy wymieni¢ filtr
recyrkulacyjny.

@ Postepuj zgodnie z instrukcjami czyszczenia
opisanymi w pudetku filtra recyrkulacyjnego /
instrukcji obstugi.

Nowy filtr monoblokowy mozna nabyé u wyspecjalizowanych
sprzedawcow lub z witryny firmy Novy.

Po wymianie filtra recyrkulacyjnego zresetuj wskazania
dotyczace czyszczenia. Reset: naciénij i przytrzymaj przez 3
sekundy przycisk sterujacy L.
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8 PORADY DOTYCZACE
GOTOWANIA

Jakosé garnkow i patelni

Odpowiednie naczynia kuchenne, garnki i patelnie obejmujg te
wykonane ze stali, stali emaliowanej, Zeliwa, stali nierdzewnej
z podstawg magnetyczng, aluminium z podstawg magnetyczng
(100 mm). Nieodpowiednie garnki to te wykonane z aluminium
i stali nierdzewnej bez podstawy magnetycznej, wykonane z
miedzi, mosigdzu, ceramiki, porcelany. Producenci okreslaja,
czy ich produkty nadajg sie do indukcii.

W celu upewnienia sie, ze Twoje garnki sg odpowiednie:

- Wlej odrobing wody do garnka i umie$¢ go na strefie
gotowania indukcyjnego ustawionej na 9 Woda powinna byé
goraca w ciggu kilku sekund.

- Przytdz magnes do podstawy garnka. Magnes powinien
przywrzeg.

Niektore garnki do gotowania szumig po umieszczeniu na
strefie gotowania indukcyjnego. Nie oznacza to, ze urzadzenie
jest uszkodzone i nie ma to wptywu na dziatanie. Ten dzwigk
zmniejsza sie po dostosowaniu mocy.

@ Przestawiajac garnki i patelnie, podnos je, aby
zapobiec powstaniu plam i rys.

- Tak czesto, jak to mozliwe, przygotowu;j positki w garnku
przykrytym pokrywka.

Wymiary garnkoéw i patelni

Strefy gotowania mogg (do pewnego stopnia) automatycznie
dostosowywac sig do Srednicy garnka. Podstawa garnka musi
mie¢ minimalng $rednice do pracy z wybrang strefg gotowania.
Umies¢ garnek na srodku strefy gotowania, aby zoptymalizowaé
przeptyw energii. Jesli Srednica garnka jest znacznie wieksza
niz strefa, nie da to optymalnego rezultatu gotowania.

Tylko powierzchnia garnka nad cewkg indukcyjng wytwarza
cieplo. Pozostata cze$¢ powierzchni, ktéra nie znajduje
sie powyzej cewki indukcyjnej, otrzymuje ciepto poprzez
przewodzenie przez powierzchnig garnka.

W zwigzku z tym, jesli garnek jest znacznie wigkszy niz strefa
gotowania, zaleca si¢ ustawienie strefy gotowania na delikatnie
nizszy poziom mocy, aby umozliwié réwnomierng dystrybucje
ciepfa.



Przyktady sterownia mocq
(Warto$ci  wskazane ponizej
orientacyjny)

Zastosowanie Wyswietlacz

majg charakter wylgcznie

Topienie - Sosy, masto, czekolada,
Podgrzewanie zelatyna -
- Dania gotowe do :
spozycia
Rosniecie - Budyn ryzowy i dania
Rozmrazanie gotowe do spozycia 0.3
- Warzywa, ryby, produkty
zamrozone
Gotowanie na parze |- Warzywa, ryby, mieso 3-4
Woda - Gotowane ziemniaki,
zupy, makarony y-g
- Swieze warzywa
Gotowanie na - Mieso, watroba, jajka,
wolnym ogniu kietbasy z grilla 57
- Gulasz, rolady migsne, ’
kaszanka/pasztetowa
Gotowanie — Ziemniaki, placki, 7.8
Pieczenie herbatniki ptaskie /
Pieczenie — Steki, omlety
Doprowadzenie - woda g
do temperatury
gotowania
Gotowanie - Doprowadzenie do
wrzenia duzych ilosci P
wody
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9 CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

@ Postepuj zgodnie z wszystkimi instrukcjami
opisanymi w rozdziale ,,Zasady bezpieczenstwa”.

Przed czyszczeniem sprawdz, czy plyta grzewcza
zostata catkowicie wylaczona, a szkto nad strefami
grzewczymi ostygto.

W celu zapewnienia dtugiej zywotnosci i
optymalnego dziatania urzadzenia postepuj zgodnie
z ponizszymi instrukcjami dotyczacymi czyszczenia.

9.1 Konserwacja ptyty

@ Najpierw pozostaw urzadzenie do ostygnigecia, w
przeciwnym razie istnieje ryzyko poparzen.

@ Nigdy nie uzywaj urzadzen , parowych” ani
»CiSnieniowych”.

@ Nigdy nie uzywaj przedmiotéw, ktére mogtyby
uszkodzi¢ szkto witroceram, takich jak ggbka
scierna, ptyn do czyszczenia $ciernego lub
agresywne srodki czyszczace.

Oczysé szkto plyty indukcyjnej.

Wytrzyj powierzchnie do czysta ptynem do mycia naczyn na
wilgotnej szmatce lub ggbce (najlepiej jest to zrobi¢ po kazdym
uzyciu), a nastepnie wysusz ptyte grzewczg, wycierajgc jg suchg
szmatkg lub papierowym recznikiem kuchennym. Zawsze
upewnij sie, ze wszystkie uzywane Sciereczki sg czyste, aby
unikng¢ zarysowania powierzchni.

Usuwanie uporczywych plam

Uporczywe zanieczyszczenia i plamy (osady kamienia, blyszczgce
migjsca) najlepiej usuwaé, gdy ptyta indukcyjna jest jeszcze ciepta.
W tym celu stosuj powszechnie uzywane $rodki czyszczace i
metody czyszczenia. Jesli nie mozna usung¢ plam, mozna uzyé
specjalistycznych érodkéw czyszczacych do czyszczenia szkia
witroceramiki (na przyktad Vitroclen).

Zywno$6, ktéra wykipiata z garnkow, nalezy najpierw namoczyé
mokrg szmatkg. Zanieczyszczenia nalezy usuwac skrobakiem

szklanym przeznaczonym do ptyt ceramicznych. Nastepnie
nalezy wyczysci¢ plyte grzewczg w sposdb opisany w punkcie
,Czyszczenie ptyty szklane]”.

Przypalony cukier istopione tworzywa sztuczne najlepiej
usuwa¢ od razu — gdy sg wcigz gorgce — skrobakiem
szklanym. Nastepnie nalezy wyczysci¢ plyte grzewczg w



sposbb opisany w punkcie ,Czyszczenie ptyty szklanej”. Ziarna
brudu/piasku moga spas¢ na ptyte kuchenng podczas obierania
ziemniakdw lub mycia warzyw i mogg spowodowa¢ zadrapania
podczas przestawiania garnkéw. W zwigzku z tym upewnij sie,
Ze na powierzchni nie ma zadnych ziaren.

Odbarwienia piyty nie wptywajg na jej dziatanie ani site
witroceramiki. Nie sg to uszkodzenia ptyty, ale wynik niedoktadnie
usunietych pozostatosci na plycie, ktore ulegty wypaleniu.

Blyszczace miejsca powstajg w wyniku zuzycia spowodo-
wanego przez podstawy garnkow, w szczegolnosci garnkéw

ze spodem aluminiowym, lub uzycia nieodpowiednich $rod-
kéw czyszczacych. Przy uzyciu zwyktych $rodkow czysz-
czacych mozna je usunac¢ tylko z duzg trudnoscig. W razie
potrzeby nalezy powt6rzy¢ czyszczenie kilka razy.

Ze wzgledu na zastosowanie agresywnych $rodkow
czyszczacych i zarysowania spowodowane przez podstawy
garnkéw, powierzchnia szkta jest z czasem $cierana i pozostajg
ciemne plamy.

Nie uzywaj ptyty kuchennej jako blatu ani
miejsca do umieszczania przyboréw kuchennych.

Zawsze podno$ garnki/patelnie. Nie przesuwaj ich po
powierzchni szkta.

9.2 Demontaz i wymiana wiezy wyciagowej
oraz oproznianie zbiornika

Jesli ptyn dostanie sie do otworu wlotowego, zostanie

- zebrany przez zamocowany zbiornik na wode (0 pojemnosci
150 ml).

- Wyjmij wieze wyciagowa z podnosnika.

- Oczy$¢/wyjmij zawarto$¢ w zbiorniku na wode.

- Zamocuj wiezg wyciaggowg w podnosniku.

9.3 Czyszczenie filtrow ttuszczu i szyby wiezy
wyciagowej

Po 20 godzinach gotowania 4 wskazniki na panelu sterowania
wyciggu zaczng migac.

Filtr thuszczu jest umieszczony w wiezy wyciggowej. Catg wieze
mozna czy$ci¢ w zmywarce wraz z filtrem tluszczu.

Filtr thuszczu mozna tez wyjmowaé samodzielnie z wiezy
wyciagowej w celu jego oczyszczenia. Wykonaj ponizsze
czynnosci.
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1 2

Filtr mozna czysci¢ w sposob nastepujacy:
- W zmywarce do naczyri

@ INFORMACJA: Oczysé filtry thuszczu za pomoca
standardowego programu zmywarki w niskiej
temperaturze.

Recznie: Zanurz filtr w mieszance wrzgcej wody iptynu
rozpuszczajacego tuszcz. Uzyj cieptej wody, aby sptukaé filtr,
a nastepnie odt6z go do wyschniecia.

- Oczys¢ wieze wyciggowa wilgotng szmatkag w razie potrzeby
przy uzyciu $rodka czyszczacego o obojetnym pH.

(i) OSTRZEZENIE: Jezeli opisane powyzej instrukcje
nie s przestrzegane, pozostatosci w filtrze moga
spowodowaé pozar.

Po czyszczeniu:

- W16z filtr do wiezy wyciggowe;.

- Zamocuj przechylang pokrywe na wiezy wyciggowej.

- Zamocuj wiezg wyciaggowg w podnosniku.

- Nacisnij przycisk sterujacy G i przytrzymaj go przez 3
sekundy.



10 WYKRYWANIE | USUWANIE
MALYCH USTEREK

10.1 Komunikaty na ptycie grzewczej

- W strefie gotowania nie ma garnka.

- Garnek jest nieprzystosowany do ptyt
indukcyjnych.

- Srednica spodu garnka jest zbyt mata
w odniesieniu do strefy gotowania.

- System elektroniczny zostat zaktocony.
- Odtgcz i ponownie podtgcz ptyte grzewcza.
- Wezwij serwis posprzedazny.

Ptyta sie przegrzata. Pozostaw do ostygniecia,
a nastepnie wigcz ponownie.

£

Doptyw powietrza do wentylatora jest
zablokowany.
Odblokuj go.

£8

Jesli jeden z tych komunikatéw o btedach pozostaje widoczny,
mozesz skontaktowaé sie z serwisem posprzedaznym.

Ptyta lub strefa gotowania nie dziafajg:
- Plytajest nieprawidtowo podtgczona do instalacji elektryczne;.

- Spalony bezpiecznik.
- Sprawdz, czy blokada jest wigczona.

- Przyciski panelu dotykowego zostaty zalane wodg lub
tluszczem.

- Na przyciskach panelu dotykowego jest jaki$ przedmiot.

Nie dziata jedna strefa lub wszystkie strefy:
- Urzadzenie zabezpieczajgce zostato aktywowane.

- Powinno sie zalgczyé, gdy strefa gotowania zostanie
przypadkowo pozostawiona wtgczona.

- Zabezpieczenie dziata réwniez wtedy, gdy co najmniej jeden
przycisk panelu dotykowego jest zakryty.

- Garnek jest pusty i podstawa sie przegrzafa.

- Ptyta jest wyposazona w funkcje automatycznego obnizania
mocy i automatycznego wytgczania w razie przegrzania.

{o wyfaczeniu ptyty wentylator nadal pracuje:
- To nie jest usterka. Wentylator zabezpiecza osprzet
elektroniczny.

- Zatrzyma sig automatycznie.

Automatyczny sterownik gotowania wydaje sie nie
dziataé:

- Strefa gotowania jest nadal ciepta [ H ]

- Wybrano maksymalny poziom mocy [ 9 I

- Poziom mocy wybrano przyciskiem sterowania [ = 1.
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10.2 Okap kuchenny nie pracuje prawidtowo.
Co moze by¢ przyczyna tego problemu?
- SprawdZ filtr tuszczu. Postepuj wedtug wskazowek

dotyczacych czyszczenia. Filtr nalezy czyscié $rednio co dwa
tygodnie, aby zapewni¢ prawidtowe dziatanie wyciggu.

- Sprawdz doptyw powietrza do domu. Po wigczeniu okapu
kuchennego upewnij sig, ze powietrze jest doprowadzane
poprzez otwarcie kratek w oknach lub przez otwarcie okna.

- Sprawdz, czy w kanale nie wystepujg zatory lub zwezenia
uniemozliwiajgce prawidtowy wycigg powietrza.

10.3 Rozne

Usterka: W przypadku wystapienia usterki, prosimy o kontakt z
naszym Serwisem naprawczym:

Belgia: Nr tel.: +32 (0)56 36 51 02
Francja: Nr tel.: +33 (0)3 20 94 06 62
Niemcy: Nr tel.: +49 (0)511.54.20.771
Holandia: Nrtel.: +31088-0119110
Hiszpania: Nr tel.: +34 938 700 895

Wiochy: Nr tel.: +39 039.20.57.501

W przypadku innych krajow skontaktuj sie zlokalnym

instalatorem firmy Novy w Belgii: Nr tel.: +32 (0)56/36.51.02

Dla zapewnienia wiasciwej i szybkiej obstugi Serwis naprawczy
musi znaé typ urzadzenia. Te informacje znajdujg sie na tabliczce
znamionowej na wewnetrznej ramie jednostki wyciggowe;.

Przyklej dostarczong naklejke z tabliczkg znamionowg i
numerem seryjnym tutaj.




FUNKCJE PANELU STEROWANIA NOVY UP

Sterowanie wyciagiem

Tryb wysokiej mocy wyciagu/funkcja dobiegu

Sterowanie plyta grzewcza

Przycisk witaczania/wytgczania ptyty grzewczej

Zmniejsz szybkoS¢ wyciggu ,’_-_,‘ Wskaznik poziomu mocy
Zwieksz szybkos$¢ wyciagu Wybér strefy gotowania
Wskazanie wyciggu Zwigkszenie poziomu mocy

Wskazanie dotyczace czyszczenia filtra recyrkulacii
(opcja)

Zmniejszenie poziomu mocy

Wiaczanie/wylaczanie plyty grzewczej

Zatrzymaj regulator czasowy

Nacisnij i przytrzymaj (1) przez 2 sekundy.
Wyswietlacz stref gotowania zapala sie.

Naciskaj przycisk [—], az regulator czasowy zostanie ustawiony
na 00.

Nacisnij (1 ). Wyswietlacz stref gotowania wygasa.

Korzystanie z regulatora czasowego bez gotowania

Wiaczanie i wylaczanie strefy gotowania

Naciénij przycisk wyboru strefy gotowania

Wigcz ptyte grzewcza.
Nacisnij przycisk (1) i przytrzymaj go przez 2 sekundy.

Naciskaj jednoczesnie przyciski wyboru strefy gotowania i
[—1], az na wySwietlaczu pojawi sie wartos¢ 0 lub H = ,goraco”.

Wybierz regulator czasowy

Nacisnij jednoczes$nie przycisk [—] i [+].

Wiaczanie i wytaczanie funkcji Power

Skro¢ czas

Wigczanie — Nacisnij przycisk wyboru strefy gotowania
Naciénij przycisk [—], a nastepnie przycisk [+], az
wyswietli sie wskaznik p

Na ekranie regulatora czasowego nacisnij przycisk [—].

Wydtuz czas

Nacisnij [+] na regulator czasowyu.

Wylgczanie — Nacisnij przycisk [—].

Reczna obstuga funkcji mostka

Limit mocy

Wybrana strefa gotowania z funkcjg Power [P].

ON - jednoczesnie nacisnij przyciski wyboru 2 stref gotowania

Limit mocy aktywowany

[9] zmniejszono do [8] i miga [8].

Blokada sterownika

1. Whacz plyte indukeyjng przyciskiem

2. Naciénij jednoczesnie przycisk [—] i strefy tylnej.
3. Ponownie nacisnij przycisk strefy tylnej.
Odblokowanie elementéw sterujacych

1. Wigcz plyte indukcyjng przyciskiem

2. Nacisnij jednoczes$nie przycisk [—] i strefy tylnej.

3. Ponownie nacisnij przycisk [—].

Funkcja regulatora czasowego

Naciénij jednoczes$nie przycisk [—] i [+].

Skroc czas

Naciénij przycisk [—].

Wydtuz czas

Nacisnij przycisk [+].

Wytacz funkcje regulatora czasowego

OFF — jednocze$nie nacisénij 2 aktywne przyciski wyboru
strefy gotowania

Wyciag — wiaczanie

Nacisnij

lub wtacz zawdr,

lub przesun wieze wyciggowa do gory.

Okap wyciggowy — funkcja dobiegu/Wytaczanie

WEACZANIE: Naci$nij

WYLACZANIE: Ponownie nacisnij przycisk

Wyciag — wylaczanie

Nacisnij

Nacisnij przycisk wyboru strefy gotowania
Naciénij jednoczesnie przycisk [+] i [—].

lub zamknij zawor,

lub przesun wieze wyciggowg do dotu.
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1. OBECNE INFORMACE

2 BEZPECNOST

- PFed instalaci zafizeni a jeho zprovoznénim si peclivé predtéte
navod k pouziti a k instalaci. Tyto dokumenty obsahuji dilezité
informace pro montaz a pouzivani zafizeni.

- Toto zafizeni je vhodné pouze pro doméci pouziti.

- Ihned po vybaleni zkontrolujte stav zafizeni a montazniho
materidlu. Zafizeni vybalujte opatrné. K otevieni obalu
nepouzivejte ostré noze. Pokud je zafizeni poSkozené,
neinstalujte jej, kontaktuje spoleCnost Novy.

- Tento navod peclivé uschovejte a predejte jej dalSi osobé,
ktera po vas bude zafizeni pouzivat.

- Pedlivé uschovejte nalepky s uvedenym vyrobnim gislem.
Viyrobni Cislo budete potfebovat pii hlaSeni problému se
zafizenim.

- Recyklace pfepravniho obalu a starého zafizeni:

Pouzité materidly nejsou nebezpecné pro Zivotni prostfedi a

jsou vhodné k recyklaci. Obal zlikvidujte zplisobem Setrnym k

Zivotnimu prostfedi. Zafizeni rovnéz obsahuje mnoho materiali

vhodnych k recyklaci.

Pouzit4 zafizeni proto likvidujte oddélené od ostatniho odpadu.

Recyklace zafizeni organizovana vyrobcem se tak provadi za

nejlepSich podminek v souladu s evropskou smérnici 2002/96/

ES o elektrickém a elektronickém odpadu. Informujte se ve své

obci nebo u svého prodejce o nejblizSim sbérmém misté pro

likvidaci svého starého zafizeni.

V tomto navodu je pouzita fada symbolll. Vyznam téchto
symboll je uveden nize.

Symbol | Vyznam
Signalizace Vysvétleni signalizace zafizeni.
IO g Yy ]
@ Informace/ Tento symbol oznacuje dllezity
varovani pokyn nebo nebezpeénou situaci

DodrZujte tyto pokyny pro prevenci zranéni a vécnych $kod.
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2.1 Bezpecnostni opatieni pri pouzivani
zarizeni

- Odstrarite vSechny etikety a nélepky ze skla.

- Vyrobek neupravuijte ani nemérite.

- Varna deska nesmi byt pouzivana pro odkladani pfedmétd
ani jako pracovni plocha.

- Bezpednost Ize zarudit pouze v pfipadé, Ze je zafizeni
pfipojeno k zemnicimu vodi¢i v souladu s pozadovanymi
predpisy.

- Pro pfipojeni k elektrické siti nepouzivejte prodiuzovaci kabel.

2.2 Pouzivani zafizeni

- Pfed prvnim pouzitim vycistéte sklenénou desku vihkym
hadfikem a osuste ji. NepouZivejte saponaty, mohou zplsobit
namodraly zakal.

Nepokladejte kovové pfedméty, jako jsou noze, vidlicky, IZice
a poklice, na sklenény povrch varné desky, mohou se rozpalit.

Ujistéte se, Ze se elektrické kabely pevnych nebo mobilnich
zafizeni nedostanou do kontaktu s horkym povrchem varné
desky nebo s horkym hrncem.

Pouzivejte pouze vhodné hrnce/panve. Jiné materialy by se
mohly roztavit nebo vzplanout.

Zafizeni nikdy nezakryvejte tkaninou ¢i ochrannym povlakem.
Mohlo by dojit k pfehiati nebo ke vzplanuti.

Po pouziti vypnéte zdroj tepla.

Dévejte zvySeny pozor pii vafeni s olejem a tukem, mohly by
snadno vzplanout.

Magneticky citlivé pfedméty (kreditni karty, chytré telefony

apod.) se nesmi dostat do bezprostredni blizkosti zapnutého
zafizeni.

Béhem pouzivani zafizeni a po ném zabrarite vzniku
popalenin.

Déti mladsi 8 let, osoby s omezenymi psychologickymi a/
nebo mentélnimi schopnostmi a osoby s nedostateCnymi
znalostmi smi zafizeni pouzivat pouze pod dohledem anebo
po pro$koleni o bezpeném pouzivani tohoto zafizeni.

Toto zafizeni neni ur€eno pro pouziti osobami s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi schopnostmi nebo
osobami s nedostateCnymi zkuSenostmi a znalostmi, pokud
nejsou pod dohledem pfislusné osoby odpovédné za jejich
bezpecnost nebo od ni neobdrzely instrukce o bezpeném
pouZziti zafizeni.

Déti musi byt pod dohledem, ktery zajisti, aby si se zafizenim
nehraly.



2.3 Bezpecnostni opatreni proti poSkozeni 2.5 DalSi bezpecnostni opatreni

- PoSkozené hrnce nebo hrnce s hrubym dnem (litina bez - Dbejte na to, aby byly hrnce vzdy umistény uprostfed varné
smaltovani) mohou zpusobit poskozeni skla. z6ny. Dno hrnce musi zakryvat co mozna nejvétsi plochu
- Pisek nebo abrazivni materialy mohou zplisobit poskozeni varne zony.
skla. - Magnetické pole miize poSkodit elektronicka zafizeni. Lidé s
- Zabrarite padu (i malych) predméti na sklo. kardiostimulatorem se musi nejprve poradit s prodejcem nebo
lékafem.

- Vyvarujte se tvrdym néraziim hrncl na rohy sklenéné desky.
- Nepouzivejte syntetické nebo hlinikové hrnce: mohou se na

- Ujistéte se, Ze je vétrani zafizeni instalovano v souladu s . . )
horkém povrchu varné zony roztavit.

pokyny vyrobce.
- K uhaseni ohné nikdy nepouzivejte vodu. Vypnéte varnou

- Nestavte na varnou desku prazdné hrnce. ) . . L NP
z6nu. Plameny opatrné zakryjte poklici, hasici rouskou a

- Zamezte kontaktu horkych z6n s cukrem, syntetickymi latkami podobng.
nebo hlinikovou félii. Tyto latky mohou b&hem vychladani
zpUsobit popraskani nebo poSkozeni sklokeramického
povrchu: vypnéte spotfebi¢ a okamzité je odstrarite z horkych @ Zaruéni podminky se nevztahuiji na pouziti
z6n (pozor: riziko popaleni) nevhodnych hrnct a panvi ani na pouziti
- Riziko popélenin! Nestavte na varnou desku zadné pFedméty odnimatelného p‘ﬁs|u§enstv|’ pro ohfivani hrncﬁ,
- Horky hrnec nikdy nestavte na ovladaci zénu. které neni uréené pro pouziti s indukénimi varnymi
- Je-li pod vestavénym zafizenim umisténa zasuvka, ujistéte deskami. Vyrobce nenese odpovédnost za Skody
se, 7e je mezi obsahem zasuvky a spodni ¢asti zafizeni vzniklé na varné desce a jejim okoli zpusobené
dostate€ny prostor (2 cm) pro zajisténi spravného odvétravani. shora uvedenym.

- Do z&suvky pod varnou deskou neukladejte hoflavé pfedméty
(napfiklad spreje). Je-li v zasuvce umistén drzak pfibord,
musi byt vyroben z materiélu odolného vysoké teploté.

2.4 Bezpecnostni opatreni v pripadé poruchy
zafizeni
- Po zjisténi poruchy vypnéte zafizeni i pfivod elektrické
energie.
- V8imnete-li si praskliny nebo trhliny na sklokeramickém
povrchu, okamzité vypnéte pfivod elekirické energie a
uvédomte poprodejni servis.

- Opravy mohou provadét jen odbornici. Nikdy zafizeni sami
neotevirejte.

(@) VAROVAN: Je-li sklenénj povrch varné desky
poskozeny, vypnéte zafizeni, abyste zabranili urazu
elektrickym proudem.
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3 POPIS ZARIZENi

Zafizeni je indukéni varnou deskou s integrovanym odsavanim
par z pracovni plochy. Indukéni varna deska méa 4 varné zény
s integrovanou digestofi umisténou na zadni strané desky,
ktera slouzi pro odsavani vypari z vafeni. Varna deska a
digestof mohou byt provozovany nezavisle. V tomto n&vodu je
vysvétlena funkce zafizeni.

3.1 Technické specifikace indukéni varné
desky

Typ Power Comfort
Celkovy vykon 7400 W 7400 W
Energeticka spotfeba varné desky| 178 Whikg

EChob**

Varng zéna vpfedu vlevo 240x200 mm| @ 175 mm
Minimalni detekce @90 mm @90 mm
Jmenovity vykon* 1600 W 1400 W
Rychlé vafeni* 1850 W

Extra rychlé vafeni*

Standardizované kategorie C

kuchyriského nadobi**

Energeticka spotfeba ECcw** 177,6 Wh/kg | 210 Wh/kg
Varna zéna vzadu vlevo 240x200 mm| @ 210 mm
Minimalni detekce @100 mm | @ 100 mm
Jmenovity vykon* 2100 W 2300 W
Rychlé vafeni* 3200 W 3000 W
Extra rychlé vafeni*

Standardizovan kategorie C

kuchyriského nadobi**

Energeticka spotfeba ECcw**

Typ Wok Teppanyaki
\arna zéna vzadu vpravo @145 mm (@314 mm
Minimalni detekce - -
Jmenovity vykon* 1400 W 2000 W
Rychlé vareni* 2500 W
Extra rychlé vafeni* 3200 W
Standardizované kategorie

kuchyriského nadobi**

Energeticka spotfeba ECcw**

Varna zona vpredu vpravo @ 145 mm

Minimalini detekce -

Jmenovity vykon* 1400 W

Rychlé vareni*

Extra rychlé vafeni*

Standardizované kategorie

kuchyriského nadobi**

Energeticka spotfeba ECcw**

* pfenos energie se mize lisit v zavislosti na velikosti a materialu hrncd
** vypocteno podle metod méfeni vykonu (EN 60350-2)
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3.2 Princip indukce

Pod kazdou varnou zénou se nachazi indukéni spiréla. Je-
li zapnuta, vytvéfi proménné elektromagnetické pole, které
indukuje proud ve dné hrnce. Vysledkem je zahfivani hrnce na
varné zoné.

Samoziejmé je nutné pouziti vhodnych hrnca:

- doporucujeme pouziti hrncd s magnetickym dnem (zda je dno
magnetické, mlZete zkontrolovat pomoci magnetu): litinové
konvice, Cerné litinové panve, smaltované kovové hrnce,
panve z nerezové oceli s magnetickym dnem atd.

- Nevhodné je nadobi z médi, nerezové oceli, hliniku,
skla, dfeva, keramiky, porcelanu, z nerezové oceli bez
magnetického dna atd.

Indukéni varna zéna se svou velikosti okamzité pfizptsobi
rozmérdm hrnce. Je-li prdmér pfili§ maly, hrnec nebude
fungovat. Primér se méni v zavislosti na prdméru varné zény.
Pokud nebude hrnec uzptisoben vamé desce, bude symbol Y
nadale blikat.

3.3 HIuk zptsobeny indukci

Pfi pouzivani indukéni varné desky mize vznikat rdzny hiuk.
Tyto zvuky jsou zavislé na konstrukci a materialu dna pouzitého
nadobi.

Bzuceni

Tento zvuk je vydavéan pfi vafeni s vy8Sim vykonem, cozZ je
zplsobeno mnozstvim energie, kterd je pfenasena z varné
desky do nadobi. Zvuk zmizi nebo zeslabne pfi nastaveni
niz8iho vykonu varné desky.

Prskani

Tento zvuk vznika tehdy, sestava-li nadobi z nékolika vrstev
rdznych materidld. Zvuk je zplsoben vibracemi v mistech, kde
se jednotlivé vrstvy vzajemné dotykaji.

Piskani

Tyto zvuky se obvykle objevuiji pfi vafeni s nadobim sestavajicim
z vrstev rlizného materiélu, a to v pfipadé, Ze jsou zaroven
pouzivany dvé sousedni vamé zony na maximalni vykon.
Piskani zmizi nebo zeslabne pfi nastaveni nizsiho vykonu varné
desky.

Cvakani
Pfi niz8im vykonu mohou elektronické spinaCe cvakat.

Bzuéeni

Bzuceni se mlze ozvat pfi zapnuti ventilatoru. Tento ventilator
ochlazuije elektroniku pfi intenzivnim pouzivani varné desky. Je-
li teplota pfili§ vysoka, pobézi ventilator i po vypnuti varné desky.



3.4 Celkovy prehled

Indukéni varna deska vievo

Indukéni varna deska vpravo (40 002-8)
Digestof

Ovlada¢

Ovladani varnych z6n vievo

Ovladani digestore

Ovlé&dani varnych zén vpravo

N OO B W (NN =

3.5 Typy varnych desek

Leva Prava

Indukéni varna deska Comfort | Indukéni varna deska Comfort

Indukéni varna deska Power | Indukéni varna deska Power
Wok
Teppanyaki

4 INDUKCNI VARNA DESKA ONE
POWER

4.1 Ovladaci panel varné desky
4.1.1 Ovladaci panel

Ovladani varné desky

Spina¢ zapnuti/vypnuti varné desky

@O

Ukazatel urovné vykonu
Volba varné zény
ZvySeni Grovné vykonu

|+

Snizeni Grovné vykonu

4.1.2 Zapnuti a vypnuti

Zapnuti a vypnuti varné desky:

Zapnuti

Stisknéte tlagitko () a drzte jej po dobu 2

sekund.

Displej varné zony se rozsviti. @
Vypnuti

Stisknéte (.
Displej varné zény zhasne.

Zapnuti a vypnuti varné zony

Nastaveni Displej
Stisknéte tlaitko pro volbu varné zény. ) U
Vypnuti

Stisknéte soucasné tlagitka pro volbu varné
z6ny a —, dokud se na displeji nezobrazi
{J nebo H = ,horké*.

B g

Pokud neni v prGbéhu 20 sekund provedeno zadné zadani, vrati
se elektronicky systém
do pohotovostniho rezimu.
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4.1.3 Detekce hrnce
Zapnuta varné zona je aktivni pouze tehdy, byla-li systémem
detekce hrnce zjisténa pfitomnost hrnce.

Indukéni varna deska nefunguje:

- pokud neni na varné z6né pfitomen hrnec nebo neni-li pouZity
hrnec vhodny pro indukci. V tomto pfipadé neni mozné
zafizeni zapnout a na displeji blika symbol =

- Je-lihrnec béhem vafeni odstranén z varné zény, je jeji funkce
pozastavena. Na displeji blika s&nbol — . Je-lihrnec postaven
zpét na varnou desku, symbol = zmizi. Vafeni pokraCuje na
té Urovni vykonu, ktera byla pfedtim nastavena.

Po pouziti varnou zénu vypnéte.

4.1.4 Ukazatel zbytkového tepla

Po Uplném vypnuti varné zony nebo varné desky je sklo
stale teplé, coz je indikovano symbolem H. Symbol H zmizi v
okamziku, kdy je mozné se bezpetné dotykat povrchu varné
z6ny.

VAROVANi: Dokud je ukazatel zbytkového tepla
aktivni, nedotykejte se varnych zén a nepokladejte
na né Zzadné predmeéty citlivé na teplo. Hrozi
nebezpeéi pozaru nebo popaleni.

4.1.5 Funkce rychlého vafeni

Funkce rychlého vareni P zvySuje vykon zadni varné zény.
Je-li aktivovéana tato funkce, vykazuji vybrané varné zény po
dobu 10 minut vyrazné vyssi vykon.

Funkce rychlého vafeni je uréena pro rychlé ohfati velkého
mnozstvi

vody, napfiklad pro téstoviny.

Zapnuti a vypnuti funkce rychlého vareni

Zapnuti funkce rychlého vareni Displej

Stisknéte tlaitko pro volbu varné zony.
Stisknéte tladitko [—] a poté tladitko [+], dokud
se neobjevi symbol P

P

Vypnuti funkce rychlého vareni
Stisknéte tladitko [—]

5-0

Ovladani maximalniho vykonu:

Pokud je pfi zapnuti vysokého vykonu nebo funkce rychlého
vareni prekro¢ena stanovena mez vykonu, modul fizeni vykonu
sniZi vykon vafeni pfislusné varné zony. Ukazatel této varné
z6ny se nejprve rozblika a poté je vykon vafeni automaticky
shiZzen na maximalni moznou hodnotu

Probiha-li vafeni zaroveri na dvou zénéch, je vykon 3700 W
rozdélen mezi tyto dvé zony.

Varna zéna vcm Vykon (W)

Pfedni @175 Normalni: 1400

Zadni @21 Normalni: 2300
Rychlé vareni: 3000

Omezeni vykonu
Zvolend varna zbna s funkci rychlého vafeni

Displej

P
8

Aktivované omezeni rychlého vareni
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[9] se snizi na [8] a blika

4.1.6 Funkce éasovace
Funkce Casovae umoZriuje soucasné pouZiti jednotlivych
varnych zén v rliznych ¢asovych Usecich (0 az 99 minut).

Funkce ¢asovace

Nastaveni nebo zména doby vaieni Displej

Stisknéte tladitko pro volbu varné zény
Stisknéte soucasné tladitko [—] a [+].

Volba ¢asovace
Stisknéte soucasné tladitko [—] a [+].

Snizeni doby
Stisknéte na ¢asovaci tlacitko [—]

30-
9.

ni_
ul

2.

Zvyseni doby
Stisknéte na ¢asovaci tladitko [+]

Vedle displeje Urovné vykonu zvolené zony se rozsviti ukazatel
zobrazujici aktivaci Casovace.
Byl zvolen ¢as a za¢alo odpo€itavani.

Vypnuti funkce ¢asovace

Volba ¢asovace Displej

Stisknéte tlagitko pro volbu varné zony Kontrolka

Stisknéte sougasné tlagitko [—] a [+]. teto zony se
rozsviti

Zastaveni ¢asovace

Drzte na Casovadi stisknuté tlagitko [—], dokud BB

se nezobrazi symbol {jf}

Casovaé mlze byt rovnéZ pouzit jako kuchyriska minutka
nezévisla na varné zéné. Pfi vypnuti varné desky pokracuje
nezévisla kuchyriskd minutka v odpocitavani az do uplynuti
nastavené doby.



Pouziti casovace bez vareni

5 INDUKCNIi VARNA DESKA ONE

Casovaé bez vareni Displej PRO
Zapnéte varnou desku
Stisknéte ') po dobu 2 sekund
Volba éasovaée n 5.1 Ovladaci panel digestore
Stisknéte soucasné tladitko [—] a [+] oy 5.1.1 Ovlddaci pane
Snizeni doby M
Stisknéte na casovadi tiacitio [—] E‘é
ZvySeni doby U 7_
Stisknéte na ¢asovaci tladitko [+] B
Ovladaci tlacitko zapnuti/vypnuti varné desky
Byl zvolen ¢as a zagalo odpogitavani. Ukazatel Urovné vykonu E,“
Automatické vypnuti po uplynuti doby vareni: Volba varné z6ny
Jakmile uplyne zvolend doba vafeni, na displeji se rozblika Zvy3eni Urovné vykonu +
symbol [Jf7], ozve se akusticky signal a varna zona se vypne. Snizeni drovné vykonu _
Stiskem tladitka pipani a blikani vypnete.
5.1.2 Zapnuti a vypnuti
4.1.7 Uzaméeni ovladaciho panelu
Aby nedoslo ke zméné nastaveni vamé desky, napfiklad béhem
¢isténi, je nutné uzamknout ovladaci panel (s vyjimkou tlaitka Zapnuti
zapnutifvypnuti).
Stisknéte tla¢itko \ a drZte jej po dobu 2
| uameeni [
— . . LED ukazatel se rozsviti
Uzaméeni Displej -
Vypnuti
1. Zapnéte varnou desku tlagitkem .
2. Stisknéte soucasné [—]a zadni zény. 'l_ Stisknéte
3. Stisknéte opét tlacitko zadni z6ny. LED ukazatel zhasne
Odeméent
1. Zapnéte varnou desku tlagitkem n Nastaveni Displej
2. Stisknéte soucasné [—] a zadni zény. u L o
3, Stisknéte opét tlagitko [—]. Stisknéte tlagitko pro volbu varné zony. 4 Q
Vypnuti
Stisknéte soucasné tladitka pro volbu varné n
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H

z6ny a —, dokud se na displeji nezobrazi
{J nebo H = ,horké*.

Pokud neni v prlibéhu 20 sekund provedeno Zadné zadani, vrati
se elektronicky systém do pohotovostniho rezimu.

5.1.3 Detekce hrnce

Tato varné deska je vybavena interaktivnim systémem ovladani,
ktery jeSté vice usnadniuje pouzivani varné desky.

Jakmile postavite na varnou desku hrnec, je jeho pfitomnost
automaticky rozpoznana. Zobrazi se symbol [, jenz udava,
ktery posuvny ovlada¢ se vztahuje ke zvolené zéné. Funkce
detekce hrnce zajistuje bezpecnost.

Indukéni varna deska nefunguije:

- pokud neni na varné z6né pfitomen hrnec nebo neni-li pouzity
hrnec vhodny pro indukci. V tomto pfipadé neni mozné
zafizeni zapnout a na displeji blika symbol v



- Je-li hrnec béhem vafeni odstranén z varné zény, je jeji funkce
pozastavena. Na displeji blika s&nbol — . Je-li hrnec postaven
zpét na varnou desku, symbol = zmizi. Vafeni pokraduje na
té Urovni vykonu, ktera byla pfedtim nastavena.

Po pouziti varnou zénu vypnéte. Detekce hrnce 9 bude
deaktivovana.

5.1.4 Ukazatel zbytkového tepla

Po Uplném vypnuti varné zény nebo varné desky je sklo
stale teplé, coz je indikovano symbolem H. Symbol H zmizi v
okamziku, kdy je mozné se bezpetné dotykat povrchu varné
z6ny.

(@) VAROVANi: Dokud je ukazatel zbytkového tepla
aktivni, nedotykejte se varnych zén a nepokladejte
na né zadné predméty citlivé na teplo. Hrozi
nebezpeci pozaru nebo popaleni.

5.1.5 Funkce rychlého vareni a extra rychlého vafeni
Funkce rychlého vafeni P zvySuje vykon vybrané varné zény.
Je-li aktivovana tato funkce, vykazuiji vybrané vamné zény po
dobu 10 minut vyrazné vyssi vykon.

Funkce rychlého vafeni je uréena pro rychlé ohféti velkého
mnozstvi vody, napfiklad pro téstoviny.

Zapnuti a vypnuti funkce rychlého vareni:

Zapnuti funkce rychlého vareni Displej

P

Stisknéte tladitko pro volbu varné zény.
Stisknéte tla¢itko [—] a poté tladitko [+], dokud
se neobjevi symbol P

Vypnuti funkce rychlého vareni
Stisknéte tladitko [—]

5-0

Ovladani maximalniho vykonu:

Pokud je pfi zapnuti vysokého vykonu nebo funkce rychlého
vafeni pfekro¢ena stanovena mez vykonu, modul fizeni vykonu
sniZi vykon vafeni pfislusné varné zény. Ukazatel této varné
z6ny se nejprve rozblika a poté je vykon vafeni automaticky
snizen na maximalni moznou hodnotu

Maximélni individualni vykon pro kazdou zénu €ini 3 700 W.

Varna zéna vcm Vykon (W)

Piedni 24 x 20 Normélni: 1600
Rychlé vafeni: 1850

Zadni 24 x 20 Normalni: 2100
Rychlé vafeni: 3000

Omezeni vykonu
Zvolena varna zbna s funkci rychlého vafeni

Displej

p
8

Aktivované omezeni rychlého vareni
[9] se snizi na [8] a blika
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5.1.6 Funkce ¢asovace
Funkce Casovate umoznuje souCasné pouziti vSech varnych
z6n v rGznych éasovych Usecich (0 az 99 minut).

Funkce ¢asovace

Nastaveni nebo zména doby vareni Displej

-P

Stisknéte tlaitko pro volbu varné zény

o'
Stisknéte soucasné tlagitko [—] a [+]. !

Volba éasovace
Stisknéte soucasné tladitko [—] a [+].

nn
oy

30-
9.

1
ul

2.

Snizeni doby
Stisknéte na éasovadi tladitko [—]

ZvySeni doby
Stisknéte na ¢asovadi tlaitko [+]

Vedle displeje Urovné vykonu zvolené zony se rozsviti ukazatel
zobrazujici aktivaci ¢asovage. Cas je vybran a bude zahajen
odpodet.

Vypnuti funkce ¢asovace

Volba éasovace Displej
Stisknéte tlagitko pro volbu varné zony Ukazatel
Stisknéte soucasné tlagitko [—] a [+]. sviti
Zastaveni ¢asovace

Drzte na Casovadi stisknuté tlagitko [—], dokud

se nezobrazi [}, oo
nebo nastavte vykon varné zény na {J

Casovat mlize byt rovnéz pouzit jako kuchyfiska minutka
nezévisla na varné zéné. Pfi vypnuti varné desky pokracuje
nezavisla kuchyriskd minutka v odpoditavani az do uplynuti
nastavené doby.

Pouziti ¢asovace bez vareni:

Casovaé bez vareni Displej
Zapnéte varnou desku. Stisknéte po dobu

2 sekund

Volba ¢asovace

Stisknéte na ¢asovaci sou¢asné tladitko [—] a BU

[+]
Snizeni doby
Stisknéte na ¢asovadi tladitko [—]

30-
9.

ni_
ul

2.

Zvyseni doby
Stisknéte na ¢asovaci tladitko [+]

Po nékolika sekundach LED pfestane blikat [min]. Byl zvolen
Cas a zagalo odpocitavani.



Automatické vypnuti po uplynuti doby vareni:

Jakmile uplyne zvolend doba vareni, na displeji se rozblika
symbol [}f}, ozve se akusticky signal a varna zona se vypne.
Pro vypnuti akustického signalu a blikani stisknéte na ¢asovadi
tlagitko [—] nebo [+].

5.1.7 Funkce manualniho pfemosténi

Tato funkce vdm umozni spojit 2 levé a 2 pravé zbny a vytvorit
tak 2 velké varné zény. Tato funkce mlze byt aktivovana pouze
manuélné umisténim velkého hrnce/panve na povrch varné
desky.

Funkce premosténi

Manualni aktivace Displej

Stisknéte souCasné obé tlacitka volby varné

z6ny + obou zon, které chcete N N
’ u

Spojit.

Zvyseni vykonu
Stisknéte tlaitko [+] nebo [—]

49

Vypnuti funkce premosténi
Stisknéte soucasné tladitka volby varné zony
+ obou spojenych zén.

n
u

5.1.8 Uzamcéeni ovladaciho panelu

Aby nedoslo ke zméné nastaveni varné desky, napfiklad b&hem
Cisténi, je nutné uzamknout ovladaci panel (s vyjimkou tlacitka
zapnuti/vypnuti).

Uzamcéeni Displej

1. Zapnéte varnou desku tla¢itkem

2. Stisknéte souCasné [—] a zadni zony.
3. Stisknéte opét tladitko zadni z6ny.
Odeméeni:

L

1. Zapnéte varnou desku tlacitkem
2. Stisknéte souCasné [—] a zadni z6ny.
3. Stisknéte opét tladitko [—].

o
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6 OVLADANI DIGESTORE

6.1 Ovladaci panel digestore

odsavani

Zapnuti/zvednuti

Snizeni rychlosti odsavani

Ukazatel rychlosti odsavani

Zvy3eni rychlosti odsavani

Ukazatel nutnosti ¢isténi recirkulacniho filtru
(volitelna vybava)

6.2 Uzivatelské rezimy

Toto zafizeni mliZe byt pouzivano v rezimu odsavani nebo
recirkulace
(standardni nastaveni pfi dodavce)

6.2.1 Rezim odsavani

Nasavany vzduch je nejprve vycistén tukovymi filtry, poté je
vyveden ven. To je umoznéno odtahovym potrubim propojujicim
zafizeni s venkovni vétraci mfizkou.

Pro nastaveni zafizeni do rezimu odsavani stisknéte a po dobu
3 sekund podrzte kombinaci tlaCitek [+] a [—] v okamZiku, kdy
je digestof zaviena.

3. zelena LED kontrolka recirkulacniho filtru 5x zablika.

6.2.2 Rezim recirkulace

Nasavany vzduch je nejprve vy¢istén tukovymi filtry. Pachy jsou
pohlceny recirkulatnim filtrem a vzduch je navracen zpét do
kuchyné.

Pro nastaveni zafizeni do reZzimu recirkulace (tovarni nastaveni)
stisknéte a po dobu 3 sekund podrzte kombinaci tlaCitek [+] a
[—]v okamziku, kdy je digestof zaviena. Cervena LED kontrolka
5x zablika.



INFO: Pro optimalni u€innost recirkulaéniho
systému zajistéte dostatecné odvétravani kuchyné.

6.3 Funkce zapnuti a vypnuti a dobéhu

Nastaveni vykonu:

Zvyseni vykonu Jasngjsi
Stisknéte [+] LED
kontrolky
Shizeni vykonu Tlumengjsi
Stisknéte [—] LED
kontrolky

6.5 Nizka poloha odsavani

Odsavani Ize spustit naklopenim ovladaée na digestofi.
Rychlost odsavani Ize nastavit pomoci tladitek [+] a [—] na
dotykovém ovladéni digestore.

Funkce dobéhu: Tato funkce se spusti na konci vafeni. Zbyvajici
vypary z vafeni jsou po ur€itou dobu odsavany digestofi z
kuchyné pfi nizkém vykonu. Je-li zvolen rezim recirkulace, jsou
rovnéz vysouseny filtry.

Doba dobéhu v rezimu recirkulace je z vyroby nastavena na 30
minut, v rezimu odsavani na 10 minut. Tuto funkci je doporu¢eno
provadét kompletné. Na konci doby dobéhu se motor a digestof
automaticky vypnou.

6.4 ZvySovani a snizovani vykonu

Digestof mGZze byt nastavena do 3 stuprid vykonu + intenzivniho
stupné vykonu, které jsou oznaceny pomoci 4 LED kontrolek se
zvy8uijici se intenzitou pro kazdy stuper.

Pfi vafeni pokrmd s intenzivnim aroma nebo se silnym vyvinem
pary zapnéte vy$Si stupen vykonu. Digestof bude potom v
provozu ve vy$Si Urovni pratoku.
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Zapnuti Displej
Stisknéte ﬁ LED
nebo zapnéte ovladac. kontrolka
nebo zatlate digestof smérem nahoru. sviti
Zapnuti funkce dobéhu 1 LED : Snizena nizka poloha odsavani
, oy kontrolka Zapnuti
Stisknéte 222 blika Otocte ovlada¢ do pozadované polohy
Vypnuti Vypnuti
Stisknéte @ LED Vypnéte ovlada¢
- ” kontrolka
nebo vypnéte ovladac. nesviti
nebo zatlacte digestof smérem dold. 6.6 Vysoka poloha odsavani

Odsévani Ize spustit stisknutim ovladate na digestofi.

Digestof se automaticky posune do polohy zvy$ené o 10 cm.
Rychlost odsavani Ize nastavit pomoci tlaitek [+] a [—] na
dotykovém ovladani digestore

Vysoka poloha odsavani

Zapnuti

Zatlacte digestof smérem nahoru
Vypnuti

Zatlacte digestof smérem doll




6.7 Automatické zastaveni

Aby digestof nezlstala béZet, automaticky se po 3 hodinach
vypne motor (nedojde-li béhem téchto 3 hodin ke zméné
nastaveni).

6.8 Smeér odvétravani

Pfi vafeni pouze na jedné strané varné desky mizete
nasmérovat odsavani vyparQ na tuto stranu. Pomoci pfepinace
m(iZzete nasmérovat odsavani vyparl na levou nebo na pravou
stranu. To jeSté zvySi Ginnost zafizeni.

7 UKAZATEL NUTNOSTI CISTENI

7.1 Ukazatel nutnosti ¢isténi tukového filtru
& Signalizace: 4 LED kontrolky blikaji

Po 20 hodinch vafeni blikaji 4 LED kontrolky na dotykovém
ovladani digestore.

Postupuijte podle pokynii k ¢i§téni popsanych v
kapitole ,,Citéni“.

Po vycCisténi a vyméné tukovych filtrG vynulujte ukazatel nutnosti
cisténi.
Viynulovani: stisknéte po dobu 3 sekund ovladaci tla¢itko E;j.

7.2 Ukazatel nutnosti vymeény
monoblokového filtru (pouze v rezimu
recirkulace)

& Signalizace: éervena LED kontrolka blika

Po uplynuti pevné nastavené doby zafne Cervend LED
kontrolka na dotykovém ovladani digestore blikat. To napovida,
Ze je nutna regenerace recirkulaéniho filtru.

Postupujte podle pokynui k ¢isténi popsanych v
navodu k recirkulacni jednotce/filtru.

Novy monoblokovy filtr si mlZete zakoupit u specializovaného
prodejce, kterého najdete na webovych strankéach spole€nosti
Novy.

Po vyméné recirkulatniho filtru vynulujte ukazatel nutnosti
Cisténi. Vynulovani: stisknéte po dobu 3 sekund ovladaci

tladitko ).
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8 DOPORUCENI PRO VARENI

Kvalita hrncu a panvi

Vhodné kuchyriské nadobi, hrnce a panve jsou vyrobeny z: oceli,
smaltované oceli, litiny, nerezové oceli s magnetickym dnem,
hliniku s magnetickym dnem (100 mm). Nevhodné nédobi je
vyrobeno z: hliniku a nerezové oceli bez magnetického dna,
médi, mosazi, keramiky a porcelanu. Vyrobci udavaji, zda jsou
jejich vyrobky vhodné pro indukci.

Abyste se ujistili, Ze je vaSe nadobi vhodné:

- Nalijte trochu vody do hrnce a umistéte jej na indukéni varnou
z6nu nastavenou na 9. Voda by méla byt bshem nékolika
sekund horka.

- P¥idrzte u dna hrnce magnet. Magnet by mél piitahovan.

Nékteré hrnce po postaveni na indukéni varnou zénu huéi. To
vSak neznamend, ze je zafizeni vadné; neovlivni to ani jeho
funkci. Pfi zvySeni vykonu se zvuk ztisi.

@ Chcete-li hrnce presunout, zvednéte je, zabranite tak
vzniku skvrn a poskrabani.

- Pokud je to mozné, pfipravujte pokrmy pod poklici.

Rozméry hrnct

Varné zony se mohou (do uréité miry) pfizpdsobit prdméru hrnce.
Aby varna z6na fungovala, musi mit dno hrnce odpovidajici
minimalni prdmér. Umistéte hrnec doprostfed varné zony,
abyste optimalizovali pfenos energie. Je-li primér hrnce o
mnoho Vvétsi nez zona, nebude vysledny efekt vareni optimalini.
Teplo bude generovat pouze povrch hrnce umistény nad
indukéni spirélou. Zbyla &ast povrchu, ktery se nenachazi nad
indukéni spiralou, bude teplo pfejimat z ohfivané ¢asti povrchu.
Je-li tedy hrnec 0 mnoho vétsi nez varna zéna, doporuujeme
nastavit varnou zénu na men$i vykon, ktery umozni
rovnomeérnéjsi rozdéleni tepla.



Priklady ovladani vykonu
(Uvedené hodnoty jsou pouze ilustrativni)

Pouziti Displej
Tazeni — Omacky, méaslo,
Onrivani Cokolada, Zelatina 1-2
- Hotova jidla
Kynuti - RyZovy puding a hotova
Rozmrazovani jidia | , 2.3
- Zelenina, ryby, zmrzlé
pokrmy
Vafreni v pare - Zelenina, ryby, maso 3-4
Voda - Vafené brambory,
polévky, téstoviny y-g
- Cerstva zelenina
Dus$eni - Maso, jatra, vejce,
grilované klobasy -
iy L 6-7
- Gulas, masové zavitky,
puding
Vafeni - Brambory, livance, 7.9
Peceni sudenky /
Peceni - Steaky, omelety
Uvedeni do varu — voda 3
Vafeni - Uvedeni velkého p

mnozstvi vody do varu
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9 CISTENI A UDRZBA

@ Dodrzujte vSechny pokyny uvedené v kapitole
»Bezpecénost”

@ Pred cisténim zkontrolujte, zda byla varna deska
zcela vypnuta a zda sklo nad varnymi zonami
vychladlo.

@ Dodrzuijte nize uvedené pokyny pro cisténi, abyste
zachovali dlouhou zZivotnost a spravnou funkci
zarizeni.

9.1 Udrzba varné desky

@ Nechte zafizeni vychladnout, v opaéném pfipadé
hrozi riziko popaleni.

@ Nepouzivejte parni ani tlakové Gistice.

@ Nikdy nepouzivejte predméty, které by mohly
poskodit sklokeramicky povrch, jako napiiklad
draténky ¢i abrazivni nebo agresivni istici
prostredky.

Vycistéte sklo varné desky

Otistéte povrch navih&enym hadfikem nebo houbickou (nejlépe
po kazdém pouziti), poté varnou desku vysuste suchou latkovou
nebo papirovou kuchyiskou utérkou. Vzdy se uijistéte, Ze
pouzivate Cistou utérku, abyste zabranili poSkrabani povrchu.

V pfipadé odolnych skvrn

iiné znegisténi Iné skvrny (skvrny zplisobené vodnim
kamenem, perletovéleskiéskvrny)senejlépeodstranivokamziku,
kdy je varna deska dosud tepla. Pouzijte bézné Cistici prostfedky
a bézny postup ¢isténi. Neni-li vysledek idealni, mlzete pouzit
specialni Cistici prostredky pro Cisténi sklokeramickych povrchd
(napfiklad Vitroclen)

Vyteklé pokrmy nejprve odsajte vihkou utérkou; zbytky
zneciSténi odstrarite Skrabkou na sklo, ktera je urena specialné
na sklokeramické varné desky. Poté varnou desku vygistéte
podle pokyndi v kapitole ,Cisténi sklokeramické varné desky*.

Napaleny cukra roztaveny plast se nejlépe odstrani jesté za
horka Skrabkou na sklo. Poté varnou desku vygistéte podle
pokynt v kapitole ,Cisténi sklokeramické vamé desky”. Zrnka
nedistot/pisku mohou pfi loupani brambor nebo myti zeleniny
spadnout na varnou desku a pfi pfesunu hrnce zplsobit
Skrabance. Proto se uijistéte, Zze se na povrchu nenachazeji
Zadné nedistoty.



Zména barvy varné desky nema Z&dny vliv na funkci nebo vykon

sklokeramické desky. Neznamend poskozeni varné desky, ale
je vysledkem neodstranénych a napalenych zbytk( neistot.

Lesklé skvrny se objevuji jako disledek opotfebeni zplisobeného
dnem hrncd, zvlasté pfi pouzivani hrcll s hlinikovym dnem
nebo nespravnych C(isticich prostfedk(i. Lze je jen obtizné
odstranit za pouziti béZnych &isticich prostfedk. Je-li to nutné,
proces Cidténi nékolikrat opakujte.

Sklenény povrch je v pribéhu €asu namahan pouzivanim
agresivnich Gisticich prostfedkl a poskrabanim zpdsobenym
dny hrnce, toto naméhani zanechavéa na povrchu tmavé skvrny.

NepouZivejte varnou desku jako stdl nebo
odkladaci plochu pro nadobi.

Péanve/hrnce vzdy nadzvednéte, neposouvejte je po sklenéné
desce.

9.2 Demontaz a vyména digestore a
vyprazdnéni nadrzky

Pokud do$lo k vniknuti kapaliny do nasavaciho otvoru, bude

- zachycena v pevné vodni nadrzce (objem 150 ml).

- Demontuijte digestof ze zvedaciho systému.

- Vycistéte/odstrarite obsah pevné vodni nadrzky

- Vymérite digestof ve zvedacim systému.

9.3 Cisténi tukovych filtrd a skla digestofe

Po 20 hodinéch vareni zacnou 4 LED kontrolky na dotykovém
ovladani digestofe blikat.

Tukovy filtr se nachazi v digestofi, celou digestof lze umyt v
myCce n&dobi spolecné s tukovym filtrem.

Tukovy filtr Ize také pro Ucely Cisténi vyjmout samostatné z
digestofe podle nize uvedeného postupu.
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1 2

Filtry Ize vycistit nasledujicim zpdsobem:
- V myé&ce nadobi

@ INFO: Omyjte tukové filtry pomoci bézného myciho
programu nadobi pii nizké teploté.

Rucné: Ponotte filtr do smési vafici vody a odmastovaciho
prostfedku na myti nadobi. Filtr oplachnéte pod tekouci horkou
vodou a nechte jej oschnout.

- Ocistéte digestor vihkym hadfikem, v pfipadé potfeby pouzijte
Cistici prostfedek s neutralni hodnotou pH

@ VAROVANI: PFi nedodrzeni shora uvedenych pokynii
mohou zbytky ve filtru zptsobit pozar.

Po ¢isténi:

- Vymérite filtr digestofe

- Vymérite vyklapéci kryt digestore.

- Vymérite digestof ve zvedacim systému.

- Stisknéte po dobu 3 sekund ovladaci tlagitko ().



10 ODSTRANOVANI DROBNYCH
ZAVAD

10.1 Hlaseni na varné desce

- Na varné z6né neni umistén Zadny hrnec.

- Hrnec neni vhodny pro indukci.

- Prdmér dna hrnce je oproti varné zoné prilis
maly.

- Elektronicky systém je poskozeny.
- Varnou desku odpojte a znovu ji pfipojte.
- Obratte se na poprodejni servis.

Varna deska se prehfala, nechte ji zchladnout
a poté ji opét zapnéte.

£

Je zablokovany pfivod vzduchu do ventilatoru.
Uvolnéte jej.

€8

Pokud zlstane zobrazeno nékteré z téchto chybovych hlaseni,
kontaktujte poprodejni servis.

Varna deska nebo varna zéna nefunguje:
- Varnd deska byla $patné pfipojena k piivodu elektrické
energie.

- Je spélena pojistka.

- Zkontrolujte, zda bylo uvolnéno uzaméeni.

- Dotykové ovladani bylo potfisnéno vodou nebo omastkem.
- Na dotykovém ovladani se nachazi néjaky pfedmeét.

Jedna nebo Zadna zéna nefunguje:
- Bylo aktivovano bezpeénostni zafizeni.

- To se aktivuje v pfipadé, Ze je varna zéna omylem nechana
zapnuta.

- Bezpednostni zafizeni by mélo byt aktivovano také v pfipadé,
Ze dojde k zakryti jednoho nebo vice dotykovych ovladacich
tlaitek.

- Hrnec je prazdny a doSlo k pfehfati dna.
- Varna deska je rovnéz vybavena automatickym snizovanim
vykonu a automatickym vypnutim v pfipadé prehfati.

vvs

Ventilator bézi i po vypnuti varné desky:
- Nejedné se 0 z&vadu, ventilator chrani elektronické soucastky.

- Ventilator se automaticky vypne.

Ovladac¢ automatického vareni zfejmé nefunguje:
- Varna zé6na je stale tepla [ H I

- Byl zvolen maximalni varny vykon [ 9 I

- Varny vykon byl zvolen pomoci ovl&daciho tlagitka [ - ].

10.2 Digestor dobre neodsava paru. Co muze
byt pri¢inou tohoto problému?
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- Zkontrolujte tukovy filtr. Dbejte na signalizaci nutnosti ¢isténi.
Primérné musi byt filtr vyCistén kazdé dva tydny, aby byla
zajiSténa spravna funkce odsavani.

- Zkontrolujte pfivod vzduchu do domu. P¥i zapnuti digestofe
zajistéte pfisun Cerstvého vzduchu otevienim ventilace nebo
okna.

- Zkontrolujte potrubi, zda ucpani nebo z0zeni nebrani
fadnému odsavéani vzduchu.

10.3 Ostatni

Porucha: V pfipadé poruchy nevéahejte kontaktovat naSe
servisni oddéleni:

Belgie: Tel.: +32 (0)56 36 51 02
Francie: Tel.: +33 (0)3 20 94 06 62
Némecko: Tel.: +49 (0)511.54.20.771
Nizozemsko: Tel.: +31088-0119110
Spanélsko: Tel.: +34 938 700 895
ltalie: Tel.: +39 039.20.57.501

Z ostatnich zemi kontaktujte pfislusného technika v Belgii:
Tel.: +32 (0)56/36.51.02

Pro spravnou a rychlou reakci potfebuje servisni oddéleni znat
typ vaSeho zafizeni. Tuto informaci naleznete na typovém §titku
umisténém na vnitfnim ramu digestore.

Na toto misto nalepte dodanou nalepku s typovym Stitkem a
sériovym Cislem.




PREHLED FUNKCI NOVY UP

Rezim vysokého odsavani / funkce dobéhu Ovladaci tladitko zapnuti/vypnuti varné desky

(™=
Ll

Q

SniZeni rychlosti ods&vani Ukazatel Urovné vykonu

ZvySeni rychlosti odsavani volba varné zény
Ukazatel odsavani ZvySeni Urovné vykonu
Ukazatel nutnosti €isténi recirkulacniho filtru (volitelna Snizeni trovné vykonu
vybava)
Spinac€ zapnuti/vypnuti varné desky Zastaveni Gasovace
Stisknéte tlaitko (1) a drzte jej po dobu 2 sekund. Stisknéte tladitko [—] , dokud se Easova¢ nevynuluje na 00.
Displej varné zény se rozsviti. Pouziti éasovace bez vareni
Stisknéte (1). Displej varné zény zhasne. Zapnéte varnou desku.
Zapnuti a vypnuti varné zény Stisknéte (1) po dobu 2 sekund.
Stisknéte tladitko pro volbu varné zény : Volba ¢asovace
Stisknéte soucasné tlagitka pro volbu varné zény a[—] Stisknéte soucasné tlagitko [—] a [+].
, dokud se na displeji nezobrazi 0 nebo H = ,horké". Snizeni doby
Zapnuti a vypnuti funkce rychlého vareni Stisknéte na Casovadi tlacitko [—].
ZAPNUTI - Stisknéte tlacitko pro volbu varné zény Zvyseni doby
Stisknéte tlacitko [—] a poté [+], dokud se nezobrazi p  giisknate na casovadi tladitko [+].
VYPNUTI - Stisknéte tlacitko [—]. Manualni ovladani funkce pfemosténi

Omezeni vykonu ]
y ZAPNUTI - Stisknéte souCasné 2 tladitka volby varné zény

Zvolend varna zbna s funkci rychlého vareni [P].

VYPNUTI - Stisknéte soutasné 2 tlaitka volby aktivnich varnych

Aktivované omezeni rychlého vareni 26n

[9] se snizi na [8] a blika [8].
Uzamgéeni ovladaciho panelu

1. Zapnéte varnou desku tla¢itkem
2. Stisknéte souc¢asné tlacitko [—] a zadni zony.
3. Stisknéte opét tlacitko zadni zé6ny.

Odemcéeni ovladaciho panelu

1. Zapnéte varnou desku tlaCitkem (1). Digestof - zapnuti
2. Stisknéte soucasné tlagitko [—] a zadni z6ny.
3. Stisknéte opét tladitko [—].

Stisknéte

. - nebo zapnéte ovladac.
Funkce ¢asovace

Stisknéte soucasné tlacitko [—] a [+]. nebo zatlacte digestof smérem nahoru.

Digestor — funkce dobéhu/vypnuti
ZAPNUTI: Stisknéte

Snizeni doby
Stisknéte [—]

Zvyseni doby VYPNUTI: Stisknéte opét
Stisknéte [+] Digestofr - vypnuti
Vypnuti funkce éasovace Stisknéte

Stisknéte tlagitko pro volbu varné zony nebo vypnéte oviadac.

Stisknéte soucasné tladitko [+] a [—]. nebo zatlate digestof smérem dol(.
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